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2024er Lepus Pinot Bianco Alto Adige DOC

DOC

Franz Haas

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Alpine Frische im Glas

Leitaromen Reifer Apfel, Feldblumen, frisches Brot, Zitrus, feine Würze
Speise oder 
Anlassempfehlung

Zu Vorspeisen, Fisch, Pasta & Reis, Currys, leichter asiatischer Küche.

Farbe WEISS

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Südtiroler Pinot Bianco: Apfel, Blüten, feine Würze – saftig, elegant und lang im Finish.

Der Lepus Pinot Bianco 2024 von Franz Haas stammt aus Guyot‑Lagen zwischen 400 und 800 Metern Meereshöhe. Unterschiedliche Böden – von 
leichten Sanden bis zu porphyrhaltigen Verwitterungsböden – prägen seinen klaren, alpinen Stil. Der Most vergärt überwiegend im Edelstahltank, ein 
Teil im Barrique; anschließend reift der Wein mehrere Monate auf der Feinhefe und gewinnt so Substanz und Tiefe. In der Nase zeigen sich reifer 
Apfel, Feldblumen und ein Hauch frisches Brot, am Gaumen saftig, elegant und mit harmonischer Säure. Ideal zu Vorspeisen, Fisch, Pasta und 
Reisgerichten, auch zu Curry und leichter asiatischer Küche.

Erzeuger Franz Haas

Das Weingut Fritz Haas wurde 1880 gegründet und bewirtschaftet über 60 Hektar. Die Weinberge, die 
nachhaltig und naturnah bewirtschaftet werden, befinden sich in Montan sowie in den umliegenden Gemeinden 

Neumarkt, Aldein und Truden in unterschiedlichen Höhen von 220 bis 1.150 Metern. Für den Weinbau in 
Höhenlagen ist das Weingut inzwischen über die Landesgrenzen hinaus bekannt, denn bereits im Jahr 2000 
wurden aufgrund des fortschreitenden Klimawandels mehrere Hektar Rebfläche in großen Höhenlagen 
gepachtet. 

Rebsorten

100% Pinot Bianco

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Südtirol
Im Nordosten Italiens, dem Alto Adige, bieten die Alpenhänge und gemäßigtes Klima die besten 
Voraussetzungen für feine Rotweine und anmutige Weißweine. 

Zutaten Trauben, rektifiziertes Traubenmostkonzentrat, Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel:  KALIUMMETABISULFIT 
(SULFITE). Unter Schutzatmosphäre abgefüllt. 
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