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2025er Pinot Grigio Vigneti delle Dolomiti IGT

IGT

Franz Haas

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Alpine Eleganz aus den Dolomiten

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Akazie, Salbei, Mandel, Sandelholz

Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Pasta, Gemüse oder weißem Fleisch

Farbe WEISS

Alkohol 13 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Der Pinot Grigio 2025 von Franz Haas ist ein trockener Weißwein mit Akazienblüte, Mandel, Salbei und feiner Struktur.
Der Pinot Grigio Vigneti delle Dolomiti IGT 2025 von Franz Haas ist ein trockener Weißwein aus 100 Prozent Pinot Grigio und stammt aus Südtirol. 
Die Reben wachsen in mittleren bis hohen Lagen auf Guyot-Erziehung, geprägt von tiefgründigen Böden mit Tonanteil und Ausrichtungen nach 
Süden bis Südwesten. Die Gärung erfolgt überwiegend im Edelstahl, ein kleiner Anteil im Barrique; anschließend reift der Wein rund vier Monate auf 
der Feinhefe. Im Glas zeigt er ein intensives Strohgelb und ein floral-würziges Bukett mit Akazienblüte, Heu, Salbei, Mandel und Sandelholz, ergänzt 
durch Lindenblüte und Honig nach Flaschenreife. Am Gaumen präsentiert er sich fein, elegant und strukturiert, mit klarer Frucht, zarter Würze und 
alpiner Herkunftsprägung.

Erzeuger Franz Haas

Das Weingut Fritz Haas wurde 1880 gegründet und bewirtschaftet über 60 Hektar. Die Weinberge, die 
nachhaltig und naturnah bewirtschaftet werden, befinden sich in Montan sowie in den umliegenden Gemeinden 

Neumarkt, Aldein und Truden in unterschiedlichen Höhen von 220 bis 1.150 Metern. Für den Weinbau in 
Höhenlagen ist das Weingut inzwischen über die Landesgrenzen hinaus bekannt, denn bereits im Jahr 2000 
wurden aufgrund des fortschreitenden Klimawandels mehrere Hektar Rebfläche in großen Höhenlagen 
gepachtet. 

Rebsorten

100% Pinot Grigio

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica

Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Südtirol
Im Nordosten Italiens, dem Alto Adige, bieten die Alpenhänge und gemäßigtes Klima die besten 
Voraussetzungen für feine Rotweine und anmutige Weißweine. 

Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration

0% Edelstahltank 4 Monate

Zutaten Traubenmost, rektifiziertes Traubenmostkonzentrat, Konservierungsstoffe (KALIUMMETABISULFIT (SULFITE))
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