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2024er Famiglia Zingarelli Chianti Classico DOCG

DOCG

Rocca delle Macìe

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ausdrucksstark und klassisch, mit Tiefe, Eleganz und langem Nachhall.

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Waldbeeren, Kirsche, würzige Noten, Holz
Speise oder 
Anlassempfehlung

Pasta mit Ragù, gegrilltes Fleisch, Käse

Farbe ROT

Alkohol 13 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite, Schwefeldioxid

Intensiver Chianti Classico mit Waldbeeren, feinen Holznoten und vollmundigem Geschmack, ausgewogen, charakterstark und klassisch toskanisch.

Der Chianti Classico DOCG von Rocca delle Macie steht für klassische toskanische Stilistik und sorgfältige Handwerkskunst. Die Trauben werden 
selektiv von Hand gelesen, die Maische vergärt anschließend 12 bis 14 Tage auf der Schale, um Farbe, Struktur und Aromatik gezielt zu 
extrahieren. Nach alkoholischer und malolaktischer Gärung reift der Wein für 6 bis 10 Monate in slawonischen oder französischen 
Eichenholzfässern und wird anschließend in der Flasche weiter verfeinert. Im Glas zeigt sich ein lebendiges Rubinrot. Das Bouquet ist intensiv und 
anhaltend, geprägt von Waldbeeren, die harmonisch mit feinen Holznoten verschmelzen. Am Gaumen präsentiert sich der Chianti Classico würzig 
und vollmundig, mit klarer Frucht, guter Struktur und bemerkenswerter Länge, die den Charakter des Weins elegant unterstreicht. Ein authentischer 
Vertreter seiner Herkunft mit Tiefe und Ausdruck.

Erzeuger Rocca delle Macìe
Famiglia Zingarelli - Winzer im Chianti Classico Gebiet seit 1973. 

Rocca delle Macie wurde 1973 von Italo Zingarelli gegründet. Italo Zingarelli wurde als Filmproduzent 
berühmt, z.B. für die Filme von Ettore Scola - Wir alle liebten uns so sehr -, und auch der sehr 
beliebten Filmreihe mit dem Comedy-Duo Bud Spencer und Terence Hill (darunter - They Call Me Trinity/Die 

rechte und die linke Hand des Teufels und Trinity Is Still My Name/Vier Fäuste für ein Halleluja). 

Das Weingut erstreckt sich auf mehr als 500 Hektar mit insgesamt mehr als 200 Hektar Weinbergen und 22 

Hektar Olivenhainen, die auf die sechs Ländereien des Unternehmens verteilt sind: 
Le Mace, SantAlfonso, Fizzano e le Tavolelle im Gebiet des Chianti Classico, sowie die Ländereien 
Campomaccione und Casa Maria im Gebiet Morellino di Scansano (Maremma). 

Rebsorten

95% Sangiovese

5% Merlot

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita

"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete 
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitätsstufe über den DOC Weinen angesiedelt. 

Sub-Region Chianti Classico

Das Anbaugebiet Chianti Classico ist seit Jahrhunderten das traditionelle Herzstück der 
Chiantiproduktion. Der Stil der Weine orientiert sich vollends an der Tradition des Chianti Classico aus 

der Anbauzone Gaiole, der Urheimat des Chianti Classico. 
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Zutaten Uva/Grape

Antiossidanti/ antioxidants: METABISOLFITO DI POTASSIO / POTASSIUM METABISULPHITE

Agenti stabilizzanti/ Stabilising agents: tannini/ tannins, gomma arabica/ arabic gum

Imbottigliato in atmosfera protettiva/Bottling under controlled atmosphere
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