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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

487005 2024
2024er Brancaia Tre Toscana Rosso IGT

IGT
Brancaia
Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung charmant, weich und vielseitig
Geschmacksrichtung trocken
Leitaromen Pflaume, dunkle Kirsche, Schokolade, Orangenschale
Speise oder zu Pasta, hellem gebratenem oder sautiertem Fleisch, Gefliigel sowie
Anlassempfehlung gebratenem oder gegrilltem Fisch
Farbe ROT
Alkohol 13 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthaélt: Sulfite
Bio IT-BIO-015 Agricoltura ltalia

Weicher Toskaner mit Pflaume, dunkler Schokolade und Orangenschale, saftig am Gaumen und mit frischem Nachhall.

Der Brancaia Tre Toscana Rosso IGT 2024 zeigt sich als zuganglicher, stilvoller Rosso mit viel toskanischem Charme. In der Nase treffen reife
Pflaume, dunkle Kirsche und rote Beeren auf feine Noten von Schokolade, dezenter Wirze und einen Hauch Orangenschale. Am Gaumen wirkt der
Wein weich und ausgewogen, mit mittlerem Korper, geschmeidiger Struktur und gut eingebundenem Tannin. Die Frucht bleibt klar und prasent,
wahrend der saftige Eindruck dem Wein eine sehr angenehme Offenheit verleiht. Im Abgang liberzeugt er mit schéner Frische, guter Kontur und
einem harmonischen Nachhall. Ein vielseitiger Toscana Rosso mit Substanz, Zuganglichkeit und einem sehr stimmigen Gesamtbild.

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica
Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Brancaia
Brancaia gehort seit Jahren zu den Spitzenweingltern ltaliens. 1981 wurde das familiengefiihrte Weingut
vom Schweizer Ehepaar Bruno und Brigitte Widmer gegriindet. Es steht flr elegante und komplexe Weine mit
starker toskanischer Identitat. Es umfasst die Reblagen Brancaia (Castellina in Chianti), Poppi (Radda in
Chianti) und Brancaia in Maremma (Grosseto). Seit 1998 ist Barbara Widmer, studierte Oenologin und
Tochter der Besitzer, fur das Weingut verantwortlich. Mit ihrem Team engagiert sie sich jedes Jahr aufs
Neue kompromisslose Qualitat und maximalen Trinkgenuss fir den Weinliebhaber zu bieten. Je mehr die Natur
respektiert wird, desto gesiinder ist der Rebstock 0 und umso besser und ortstypischer wird seine Frucht.
Dass 6kologischer Weinbau und héchste Qualitat 100 % miteinander im Einklang stehen, ist fiir Brancaia
eine der wichtigsten und schonsten Erkenntnisse.

Zutaten Bio-Trauben, Konservierungsstoffe (KaliummetabiSULFIT), Stabilisatoren (Gummi arabicum)
Enthalt Sulfite
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