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2024er Le Serre Nuove dell'Ornellaia Toscana IGT

IGT

Ornellaia

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Zweitwein mit klarer Ornellaia‑Handschrift
Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Reife Frucht, Würze & präzise Struktur
Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal zu gehobener Küche & besonderen Menüs

Farbe ROT

Alkohol 14 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite, Schwefeldioxid

Der charaktervolle Zweitwein von Ornellaia: strukturiert, ausgewogen und vielschichtig – ein eigenständiger Ausdruck großen Terroirs.
Le Serre Nuove dell’Ornellaia Toscana IGT 2024 ist der anspruchsvolle Zweitwein des renommierten Weinguts Ornellaia und wird aus denselben 
Rebsorten, unter demselben Himmel und nach derselben Philosophie erzeugt wie der ikonische Erstwein. Als eigenständige Interpretation gibt er 
einen präzisen Ausblick auf die Handschrift des Hauses und besitzt zugleich ein eigenes Profil. Der Wein vereint Struktur und Klarheit mit Ausdruck 
und Tiefe. Im Glas zeigt er sich ausgewogen und fokussiert, mit reifer Frucht, feiner Würze und klarer Linienführung. Am Gaumen wirkt er strukturiert 
und harmonisch, mit präziser Textur und anhaltender Präsenz. Über die Zeit gewinnt Le Serre Nuove zusätzlich an Komplexität und verbindet 
jugendliche Spannung mit der Ausstrahlung zunehmender Reife. Gemeinsam mit dem Grand Vin bietet er zwei unterschiedliche Perspektiven auf 
dasselbe Terroir – beide eigenständig, beide charaktervoll.

Erzeuger Ornellaia

Ornellaia - der klangvolle Name des legendären Weingutes eilt seinem Ruf voraus. Unverwechselbar drückt die Kollektion ihr 
großes Terroir nuancenreich aus. Der Weinerzeugung liegt ein strenges Qualitätsmanagement zugrunde, das kompromisslos 
vom Weinm

aker umgesetzt wird. 

Rebsorten

49% Merlot

21% Cabernet Sauvignon

17% Cabernet petit

13% Cabernet Franc

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica

Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete. 

Sub-Region Bolgheri

Die Bolgheri mit ihren 1205 Hektar Rebfläche ist der renommierteste Küstenstreifen der Toskana. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

94 Punkte James Suckling Mai 2026

Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration

100% Barrique 15 Monate
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Zutaten Trauben, Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel (SULFITE), Stabilisatoren (Gummi arabicum, Hefe-Mannoproteine).

www.schlumberger.de
Email
Web

service@schlumberger.de

Stand 10.09.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.

Telefon
Telefax

+49 2225 925-0
MECKENHEIM53340

Buschstr. 20

Schlumberger GmbH & Co. KG


