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2023er Lucente Toscana IGT

IGT

Tenuta Luce

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Eleganter Toskaner mit dunkler, seidiger Tiefe

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Brombeere, Johannisbeere, feine Röstaromen
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Ragù, Schmorgerichten und festlichen Abenden

Farbe ROT

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Toskanischer Rotwein mit Brombeere, Johannisbeere und feiner Röstaromatik, saftigem Auftakt und eleganter Struktur.
Der Lucente Toscana IGT 2023 von Tenuta Luce ist ein charaktervoller Rotwein aus Montalcino, komponiert aus Merlot und Sangiovese, wobei 
Merlot im Blend überwiegt. Der Jahrgang 2023 war laut Weingut von einem milden Winter, einem niederschlagsreichen Frühjahr und einem warmen 
Sommer mit Gewittern geprägt, was eine langsame und gleichmäßige Reifung begünstigte. Nach der Lese ab dem 1. September vergor der Wein in 
thermokonditionierten Edelstahltanks, durchlief eine 20-tägige Schalenmazeration und reifte anschließend 12 Monate in Barriques, teils neu, teils 
gebraucht. Im Duft zeigt er reife Brombeeren und rote Johannisbeeren mit feiner Röstaromatik, am Gaumen wirkt er saftig, elegant und von klar 
strukturierten Tanninen getragen.

Erzeuger Tenuta Luce

Das Weingut Tenuta Luce entstand 1995 aus dem Traum und Willen zweier Weinvisionäre: Marchese Vittorio 
Frescobaldi aus Florenz und Robert Mondavi aus Kalifornien. 

Durch die Verbindung ihrer Leidenschaft und Kultur wollten sie gemeinsam einen außergewöhnlichen, 
andersartigen Wein im Herzen von Montalcino zum Leben erwecken. 

Ihre Söhne Lamberto und Tim, damals junge Önologen, setzen ihre Vision schließlich um, in dem sie 
Sangiovese und Merlot miteinander vermählten und damit den ersten Wein im Montalcino in dieser 
Kombination kreierten. Das einzigartige Etikett der Luce-Sonne ist inspiriert am Hochaltar der Basilika 

Santo Spirito in Florenz. 

Rebsorten

0% Merlot

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica

Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete. 

Bewertung Bewerter Bemerkung
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