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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

483402 2021
2021er Luce Brunello di Montalcino DOCG
DOCG
Tenuta Luce

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Harmonisch und ausgewogen
Ausbau Barrique
Geschmacksrichtung trocken
Leitaromen Rote Pflaume, Beeren, Tabak, Zitrus, Gewlrze
Speise oder Ideal zu Wildgerichten und Rindfleisch

Anlassempfehlung

Farbe ROT

Alkohol 15 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Rubinrot mit Pflaume, roten Beeren und Tabak. Vollmundig und samtig, mit frischer Struktur sowie Zitrus- und Gewdirznoten im Abgang.

Der Luce Brunello 2021 zeigt sich in einem leuchtenden Rubinrot. In der Nase dominieren saftige rote Pflaumen, begleitet von frischen roten Beeren
und eleganten Tabaknoten. Am Gaumen wirkt der Wein voll, samtig und sehr prazise, getragen von einer klaren Frische sowie Zitrus- und
Gewdirznoten im Verlauf. Der Jahrgang 2021 begann mit einem kalten, trockenen Winter und einem kihlen Friihling mit Frostereignissen im April,
die das Wachstum verlangsamten. Die Sommermonate waren heil} und trocken, mit langsamer Entwicklung der Reben. Ein sonniger September mit
kiihlen Nachten beglinstigte eine optimale phenolische Reife, knackige Tannine und eine ausgepragte aromatische Intensitat.

Sub-Region Brunello di Montalcino
Die grofRartige Weinstadt Montalcino liegt in einem Higelland stdlich von Siena im Siiden des Anbaugebietes
Toskana.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita
"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitatsstufe Gber den DOC Weinen angesiedelt.

Erzeuger Tenuta Luce
Das Weingut Tenuta Luce entstand 1995 aus dem Traum und Willen zweier Weinvisionare: Marchese Vittorio
Frescobaldi aus Florenz und Robert Mondavi aus Kalifornien.
Durch die Verbindung ihrer Leidenschaft und Kultur wollten sie gemeinsam einen auflergewohnlichen,
andersartigen Wein im Herzen von Montalcino zum Leben erwecken.
Ihre Séhne Lamberto und Tim, damals junge Onologen, setzen ihre Vision schlieRlich um, in dem sie
Sangiovese und Merlot miteinander vermahlten und damit den ersten Wein im Montalcino in dieser
Kombination kreierten. Das einzigartige Etikett der Luce-Sonne ist inspiriert am Hochaltar der Basilika
Santo Spirito in Florenz.

Rebsorten
100% Sangiovese

Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration
100% Barrique 2 Jahre
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Bewertung Bewerter Bemerkung

99 Punkte James Suckling Dezember 2025
98 Punkte Falstaff Marz 2026
95 Punkte Wine Spectator Mai 2026
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