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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

483401 2012
2012er Luce Toscana IGT
IGT
Tenuta Luce

Farbe ROT
_Tanurs v 3 Alkohol 14,5 % vol.
HE Verschluss NATURKORKE
Enthalt: Sulfite

Der Wein prasentiert sich in dunklem Rubin. Sein Bouquet ist méchtig, komplex und sehr tief. In der Nase intensive dunkle Beeren, wie schwarze
Johannisbeere und Brombeere. Im Untergrund schwingen zarte Gewurznoten von Nelke und schwarzem Pfeffer. Ein leichter Lakritzduft und
balsamische Noten runden das komplexe Aromenspektrum ab. Im Mund weit und gut strukturiert mit reifen Tanninen, die den Gaumen samtig
auskleiden. Die Aromen entwickeln sich stetig bis zum langen Finale. Dekantiert bei 16 Grad; ideal zu Wildgerichten, Speisen mit Truffeln,
Schmorbraten und pikantem Kase. Trinkempfehlung: 2015 bis 2023

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica
Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Tenuta Luce
Das Weingut Tenuta Luce entstand 1995 aus dem Traum und Willen zweier Weinvisionare: Marchese Vittorio
Frescobaldi aus Florenz und Robert Mondavi aus Kalifornien.
Durch die Verbindung ihrer Leidenschaft und Kultur wollten sie gemeinsam einen auf3ergewdhnlichen,
andersartigen Wein im Herzen von Montalcino zum Leben erwecken.
Ihre Séhne Lamberto und Tim, damals junge Onologen, setzen ihre Vision schlieRlich um, in dem sie
Sangiovese und Merlot miteinander vermahlten und damit den ersten Wein im Montalcino in dieser
Kombination kreierten. Das einzigartige Etikett der Luce-Sonne ist inspiriert am Hochaltar der Basilika
Santo Spirito in Florenz.
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