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2023er 1er GP Lucente Toscana IGT

IGT

Tenuta Luce

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Saftig und klar strukturiert

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Brombeere, rote Johannisbeere, feine Röstaromen
Speise oder 
Anlassempfehlung

Passend zu Rind, Lamm oder Pasta mit Fleischsauce

Farbe ROT

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Rubinrot mit Brombeere und roter Johannisbeere. Saftig und lebendig, mit klaren Tanninen, feiner Röstnote und langem Nachhall.
Der Lucente 2023 hat eine intensive rubinrote Farbe und öffnet sich mit Aromen von reifen Brombeeren und  roten Johannisbeeren, begleitet von 
einer zarten Röstnote.  Am Gaumen ist er saftig, lebhaft und elegant, mit reifen, gut definierten Tanninen, die  für einen hohen Genuss und einen 
langen Abgang sorgen.  Passt zu Gerichten mit Rindfleisch 

Erzeuger Tenuta Luce

Das Weingut Tenuta Luce entstand 1995 aus dem Traum und Willen zweier Weinvisionäre: Marchese Vittorio 
Frescobaldi aus Florenz und Robert Mondavi aus Kalifornien. 

Durch die Verbindung ihrer Leidenschaft und Kultur wollten sie gemeinsam einen außergewöhnlichen, 
andersartigen Wein im Herzen von Montalcino zum Leben erwecken. 

Ihre Söhne Lamberto und Tim, damals junge Önologen, setzen ihre Vision schließlich um, in dem sie 
Sangiovese und Merlot miteinander vermählten und damit den ersten Wein im Montalcino in dieser 
Kombination kreierten. Das einzigartige Etikett der Luce-Sonne ist inspiriert am Hochaltar der Basilika 

Santo Spirito in Florenz. 

Rebsorten

0% Merlot

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica

Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

95 Punkte James Suckling Juni 2025

Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration

0% Barrique 2 Jahre
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