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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

483002 2020
2020er Luce Brunello di Montalcino DOCG
DOCG
Tenuta Luce

Farbe ROT

Alkohol 15 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Der Luce Brunello di Montalcino 2020 von Tenuta Luce ist ein grofRer Jahrgang, der mit 97 Falstaff-Punkten ausgezeichnet wurde. Tief rubinrot
leuchtend, entfiihrt er in der Nase mit einer faszinierenden Mischung aus Kerzenwachs, Edelholz, Preiselbeeren und schwarzer Johannisbeere
sowie Noten von rotem Pfirsich und feiner Wiirze. Am Gaumen zeigt sich der Wein erstaunlich frisch und saftig: sorgfaltig integrierter Alkohol,
kraftvolle Frucht und ein klarer, fruchtbetonter Nachklang zeichnen ihn aus . Zuséatzlich entfaltet ein weiteres Tasting Aromen von Veilchen,
Zedernholz, Himbeeren, Kirsche und exotischen Gewiirzen . Bodenstandig Montalcinos, doch mit feiner Eleganz - dieser Brunello glanzt mit
Balance, Tiefe und groRer Trinkfreude. Passt zu gebackenem Schwein, gegrilltes Rind

Sub-Region

Klassifikation

Erzeuger

Rebsorten

Bewertung

Brunello di Montalcino
Die groRartige Weinstadt Montalcino liegt in einem Hiigelland stdlich von Siena im Siiden des Anbaugebietes
Toskana.

Denominazione di Origine Controllata e Garantita
"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitatsstufe Gber den DOC Weinen angesiedelt.

Tenuta Luce

Das Weingut Tenuta Luce entstand 1995 aus dem Traum und Willen zweier Weinvisionare: Marchese Vittorio
Frescobaldi aus Florenz und Robert Mondavi aus Kalifornien.

Durch die Verbindung ihrer Leidenschaft und Kultur wollten sie gemeinsam einen aufRergewdhnlichen,
andersartigen Wein im Herzen von Montalcino zum Leben erwecken.

Ihre Séhne Lamberto und Tim, damals junge Onologen, setzen ihre Vision schlieRlich um, in dem sie
Sangiovese und Merlot miteinander vermahlten und damit den ersten Wein im Montalcino in dieser
Kombination kreierten. Das einzigartige Etikett der Luce-Sonne ist inspiriert am Hochaltar der Basilika

Santo Spirito in Florenz.

100% Sangiovese

Bewerter Bemerkung
93 Punkte Decanter November 2024
97 Punkte James Suckling September 2024
97 Punkte Falstaff Februar 2025
91 Punkte Vinous November 2023
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