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2023er Luce Toscana IGT

IGT

Tenuta Luce

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Harmonisch mit geschmeidigem Charakter

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Rote Früchte, Gewürze, Zedernholz
Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal zu Rind, Lamm oder kräftigen Pastagerichten

Farbe ROT

Alkohol 14 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Rubinrot mit reifen roten Früchten, Gewürzen und Zeder. Reichhaltig und ausgewogen, mit frischer Mitte und fein integrierten Tanninen.
Luce 2023 zeigt sich in intensivem Rubinrot. In der Nase entfalten sich Aromen reifer roter Früchte, begleitet von Gewürznoten und Zedernholz. Am 
Gaumen wirkt der Wein reichhaltig, weich und ausgewogen, getragen von einer angenehmen Frische. Im Abgang sind die Tannine perfekt in die 
Struktur eingebunden und unterstreichen die Eleganz des Weins. Der Jahrgang 2023 war geprägt von einem milden, trockenen Winter sowie einem 
wechselhaften Frühling mit hohen Niederschlägen im Mai und Juni. Der Sommer verlief heiß, wurde jedoch durch häufige Gewitter ausgeglichen. 
Die Lese begann am 1. September mit Merlot, gefolgt von Sangiovese in der zweiten Septemberwoche.

Erzeuger Tenuta Luce

Das Weingut Tenuta Luce entstand 1995 aus dem Traum und Willen zweier Weinvisionäre: Marchese Vittorio 
Frescobaldi aus Florenz und Robert Mondavi aus Kalifornien. 

Durch die Verbindung ihrer Leidenschaft und Kultur wollten sie gemeinsam einen außergewöhnlichen, 
andersartigen Wein im Herzen von Montalcino zum Leben erwecken. 

Ihre Söhne Lamberto und Tim, damals junge Önologen, setzen ihre Vision schließlich um, in dem sie 
Sangiovese und Merlot miteinander vermählten und damit den ersten Wein im Montalcino in dieser 
Kombination kreierten. Das einzigartige Etikett der Luce-Sonne ist inspiriert am Hochaltar der Basilika 

Santo Spirito in Florenz. 

Rebsorten

0% Merlot

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica

Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

93 Punkte Vinous 93+, März 2026
93 Punkte Decanter Februrar 2026
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