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2023er Vigna Santa Margherita Vernaccia di San Gimignano DOCG

DOCG

Panizzi

Bulletpoints Name Beschreibung

Geschmacksrichtung trocken

Farbe WEISS

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Bio IT-BIO-014 Agricoltura Italia

Der Wein hat eine helle, leicht strohgelbe Farbe mit grünen Reflexen. Er öffnet sich mit einem duftenden  Bouquet von weißen Blumenblüten. 
Aromen von Aprikose, weißem Pfirsich und Melone wechseln sich auf einem  mineralischen, säuerlichen, fast salzigen Hintergrund ab, mit einem 
Hauch von frischen aromatischen  Kräutern. Am Gaumen ist er knackig, mit lebendiger Säure und, vor allem im Abgang, mit einem besonders  
salzigen Geschmack, der an zermahlene Austernschalen erinnert und so an das Meer erinnert.  Santa Margherita passt gut zu Fischgerichten wie 
Krustentieren, rohem Fisch, Sushi, Meeresfrüchten,  weißem Fisch, Austern, weißem Fisch und weißem Fleisch, aber auch zu vegetarischen 
Gerichten oder Pasta  und Risotto. Serviertemperatur bei 11 bis 12 Grad Celsius. 

Erzeuger Panizzi

1979 kaufte Gianni Panizzi das Weingut Santa Margherita in San Gimignano und fing an hobbymäßig Wein zu 
produzieren. So verkaufte er 1989 seine erste Flasche Vernaccia di San Gimignano, welche durch ihr 

äungewöhnliches Etikett gekennzeichnet war und innerhalb kurzer Zeit Maßstäbe für die gesamte D.O.C.G. 
Vernaccia San Gimignano Region setzen sollte. Mit der Ernte des Jahres 1990 begann die Produktion von 

Vernaccia Riserva und Chianti Colli Senesi. Spätestens seit Anfang der 2000er Jahre gilt Panizzi 
endgültig als Qualitätsmarke und wird seither zu den besten italienischen Weingütern gezählt. Sorgfalt 
und Qualität ist bei Panizzi das Wichtigste bei der Arbeit in Weinberg und Keller. Dafür sind die 
Auszeichnungen, die sie in den letzten Jahren erhalten haben, und das Lob der nationalen und 

internationalen Weinpresse, der beste Beweis. Simone Niccolai hat nach Gianni Panizzis Tod im Oktober 

2010 die alleinige Leitung übernommen. 

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita

"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete 
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitätsstufe über den DOC Weinen angesiedelt. 
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