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2019er Camarcanda Bolgheri DOC

DOC

Ca'Marcanda di Gaja

Farbe ROT

Alkohol 14,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Leuchtend rote Farbe. Ausdrucksstarke Aromen von Himbeeren und Zimt machen den Anfang, florale Noten von  Lorbeer und Elicriso (Helichrysum 
italicum) spielen eine Nebenrolle. Am Gaumen Schwarzkirsche, Pflaume  und Brombeere, Wildkräuter und würziges Gestrüpp. Die Tannine sind fein 
und sehr gut mit der Frische und  Geschmeidigkeit dieses Weins integriert.  Servieren Sie diesen Wein bei 16 Grad Celsius. Vor dem Öffnen gerne 
eine Stunde dekantieren. Passt sehr  gut zu geschmortem Lamm aus dem Backofen in kräftiger Soße mit grünen Bohnen und Kartoffeln. Gegrilltes  
rotes Fleisch oder Wildgerichte passen ebenfalls sehr gut zu diesem Wein. 

Erzeuger Ca'Marcanda di Gaja

In den 1990er Jahren beschloss die Familie Gaja, sich einer neuen Herausforderung und auch neuen 

Rebsorten zu stellen. Angelo fand ein großes Interesse daran, selbst zu erfahren wie sich Merlot und 
Cabernet in der Nähe des Meeres entfalten und sucht lange nach dem dafür passenden Ort. Das 
anspruchsvolle Projekt wurde schließlich 1996 auf den Weg gebracht, als Angela Gaja in Bolgheri (Alta 
Maremma) ein wundervolles Stück Land kaufte, auf dem sich das Weingut Ca'Marcanda heute befindet. Es bot 
der Familie die einmalige Gelegenheit, ein Weingut auf unberührtem Land zu gestalten, angefangen mit der 
Auswahl des Bodens bis hin zu den verschiedenen Weinsorten und schließlich zur Struktur des Weinkellers. 
Die ersten Rebstöcke wurden 1996 gepflanzt und der Bau des neuen, unterirdischen Weinkellers begann 1998 
und setzte architektonische wie nachhaltige Maßstäbe. 

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

97 Punkte Robert Parker Januar 2023

95 Punkte Wine Spectator September 2022

96 Punkte Decanter Juni 2022

95 Punkte James Suckling Oktober 2022

96 Punkte Falstaff September 2022

94 Punkte Vinous 94+, Juli 2022
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