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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

479761 2024
2024er Magari Bolgheri DOC
DOC
Ca'Marcanda

i Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Eleganz, Klarheit und lebendige Struktur vereint.
Geschmacksrichtung trocken
Leitaromen Rote Friichte, Garrigue, schwarzer Tee, Balsamico.
Speise oder Ideal zu Fleisch, Pasta und mediterranen Gerichten.

Anlassempfehlung

CA' MARCANDA Farbe ROT
Alkohol 14 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthaélt: Sulfite

Ein praziser Rosso mit Aromen von roten Friichten, Garrigue und Tee. Seidig, lebendig und mit langem, wiirzigem Finale.

Der Magari Bolgheri D.O.P. 2024 iberzeugt durch Lebendigkeit, Klarheit und vielschichtige Aromatik. Ein herausfordernder Jahrgang mit haufigen
Niederschlagen und verzégerter Reife brachte Weine mit besonderer Frische und Ausdruckskraft hervor. In der Nase entfaltet sich ein komplexes
Aromenspiel aus roten Friichten, Garrigue, schwarzem Tee und feinen balsamischen Noten. Am Gaumen zeigt sich der Wein ausgewogen und
geschmeidig, mit seidiger Tanninstruktur und saftiger Textur. Das Finale ist offen, wiirzig und langanhaltend — ein praziser, moderner Bolgheri mit
eleganter Struktur und aromatischer Tiefe.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata
"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Ca'Marcanda
In den 1990er Jahren beschloss die Familie Gaja, sich einer neuen Herausforderung und auch neuen
Rebsorten zu stellen. Angelo fand ein gro3es Interesse daran, selbst zu erfahren wie sich Merlot und
Cabernet in der Nahe des Meeres entfalten und sucht lange nach dem dafiir passenden Ort. Das
anspruchsvolle Projekt wurde schlieBlich 1996 auf den Weg gebracht, als Angela Gaja in Bolgheri (Alta
Maremma) ein wundervolles Stiick Land kaufte, auf dem sich das Weingut Ca'Marcanda heute befindet. Es bot
der Familie die einmalige Gelegenheit, ein Weingut auf unberiihrtem Land zu gestalten, angefangen mit der
Auswahl des Bodens bis hin zu den verschiedenen Weinsorten und schlieflich zur Struktur des Weinkellers.
Die ersten Rebstocke wurden 1996 gepflanzt und der Bau des neuen, unterirdischen Weinkellers begann 1998
und setzte architektonische wie nachhaltige Maf3stabe.

Rebsorten

0% Cabernet Franc
Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration

0% Barrique 16-18 Monate
Zutaten
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