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2023er Magari Bolgheri DOC

DOP

Ca'Marcanda di Gaja

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Florale Eleganz mit maritimer Tiefe

Leitaromen Kräuter, Blüten, dunkle Frucht, Schokolade
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Rind, Lamm und mediterraner Küche

Farbe ROT

Alkohol 14,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Bolgheri-Rotwein mit Kräutern, Blüten, dunkler Frucht und salziger Note, saftig, strukturiert und elegant.
Der Magari 2023 von Ca’Marcanda ist ein ausdrucksstarker Rotwein aus der Bolgheri D.O.P., der einen vielversprechenden Jahrgang mit Eleganz, 
Frische und Tiefe widerspiegelt. Das Jahr begann kühl und regenreich, bevor sich ab dem Frühjahr stabile Bedingungen einstellten; ein sehr heißer 
Hochsommer wurde durch ergiebige Niederschläge im August ausgeglichen, was den Reben optimale Reife ermöglichte. Die Lese startete am 20. 
August und brachte Trauben mit klarer Säure, feiner Struktur und moderatem Alkohol. Im Duft zeigt sich der Magari intensiv mit salzigen Anklängen, 
Blütennoten, frischem Holz, Oregano und aromatischen Kräutern. Am Gaumen wirkt er dicht und saftig, mit reifer Frucht, floralen Nuancen von Rose 
und Veilchen sowie feinen Schokoladentönen im Nachhall. Die Cuvée aus Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon und Petit Verdot reifte nach 
separater Vinifikation 16 bis 18 Monate im Holz und überzeugt durch Balance, Substanz und einen maritim geprägten Charakter mit klarer Herkunft.

Erzeuger Ca'Marcanda di Gaja

In den 1990er Jahren beschloss die Familie Gaja, sich einer neuen Herausforderung und auch neuen 

Rebsorten zu stellen. Angelo fand ein großes Interesse daran, selbst zu erfahren wie sich Merlot und 
Cabernet in der Nähe des Meeres entfalten und sucht lange nach dem dafür passenden Ort. Das 
anspruchsvolle Projekt wurde schließlich 1996 auf den Weg gebracht, als Angela Gaja in Bolgheri (Alta 
Maremma) ein wundervolles Stück Land kaufte, auf dem sich das Weingut Ca'Marcanda heute befindet. Es bot 
der Familie die einmalige Gelegenheit, ein Weingut auf unberührtem Land zu gestalten, angefangen mit der 
Auswahl des Bodens bis hin zu den verschiedenen Weinsorten und schließlich zur Struktur des Weinkellers. 
Die ersten Rebstöcke wurden 1996 gepflanzt und der Bau des neuen, unterirdischen Weinkellers begann 1998 
und setzte architektonische wie nachhaltige Maßstäbe. 

Rebsorten

0% Cabernet Franc
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