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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

467115 2018
2018er Barbaresco DOCG
DOC
Gaja

Farbe ROT

Alkohol 14 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Aromen von reifen Erdbeeren mit Haselniissen, Blutorangen und etwas Kokosnuss. Vollmundig mit sehr raffinierten und polierten Tanninen, die
diesen jungen Rotwein schén formen. Frischer und kostlicher Nachgeschmack von Beeren, Zedernholz, Rinde und dunkler Schokolade. Im Abgang
sehr subtil und doch kraftvoll und energisch. Sehr lang und intensiv. Sehr klassischer Stil und kihler. Es handelt sich um einen Verschnitt aus
sieben Weinbergen, darunter Costa Russi und Sori Tilden. Er ist jetzt zuganglich, aber ab 2025 wird er noch besser. Dekantiert bei 18 Grad Celsius
servieren. Passt sehr gut zu Gerichten mit gebratenem dunklem Fleisch, Rinderfilet unter dem Wirsingkohlmantel, Brotkruste und frischem Triffeln,
feines Wildgefliigel, Wachtel, Ente oder gefiillte Bresse-Taube mit saftigem, rotem Fleisch, Rote Bete, Sellerie-Cannelloni und Himbeeressig.

Region Piemont
Das Anbaugebiet Piemont ist der Uberbegriff fiir eine grofe Weinbauregion in Norditalien, die im Norden an
die Schweiz und im Westen an Frankreich grenzt.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata
"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Gaja
Angelo Gaja ist international gewiss der bekannteste italienische Weingutsbesitzer. Wiederholt wurde er
von "Decanter" und "Wine Spectator” als "Man of the Year" ausgezeichnet, und kein Winzer errang die "Tre
Bicchieri" des Gambero Rosso so oft wie er. Ohne ihn wiirde das Piemont, insbesondere die Langhe, heute
wohl nur halb so viel Renommee haben. Angelo Gaja ist eine gliickliche Mischung aus Weinmacher und
Manager. Keiner tritt so eloquent in der Offentlichkeit auf wie er, kein anderer in Italien kann es sich
erlauben, seine Gewachse so teuer zu verkaufen, aber auch kein anderes Weingut zeigt eine so groRRe
Bestandigkeit an Spitzenweinen. Angelo Gaja, unterstiitzt durch seinen langjahrigen Kellermeister Guido
Rivella, ist der Vater der neuen Spitzenweine aus dem Piemont. Er begann als Erster seine Weine von
Ubermafiger, harter Tanninfracht zu befreien, machte sie zugénglicher und gab ihnen einen raffinierten
Schliff. Gajas Vorbild waren die anspruchsvollen und international erfolgreichen Weine aus Bordeaux und
Kalifornien. Die Eigenheiten des Piemonts méchte er in seinen Weinen aber trotzdem nie vermissen. Gaja
setzt auf Terroir. Wie schreibt der Gambero Rosso so schon: "Gaja ist und bleibt der GroRte."

Rebsorten
0% Nebbiolo
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Bewertung Bewerter Bemerkung
94 Punkte Robert Parker Juni 2021 (94+)
97 Punkte James Suckling Oktober 2021
95 Punkte Falstaff Dezember 2021
93 Punkte Vinous Februar 2022
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