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2018er Rennina Brunello di Montalcino DOP

DOCG

Pieve Santa Restituta

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung  Elegant und kraftvoll, mit mediterraner Tiefe.

Leitaromen Rosmarin, Thymian, Harz, Gewürze, Balsamico
Speise oder 
Anlassempfehlung

Fleischspezialitäten aus Wild, Rind und Geflügel, z.B. Rinderfilet 
gebraten mit Kartoffel-Sellerie Mousseline und Trüffel, reifer 
Rohmilchkäse

Farbe ROT

Alkohol 14,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Der Rennina besticht durch Kräuternoten, Harz und Gewürze. Am Gaumen zeigt er komplexe Tannine und frische Säure.
Der Rennina vom Weingut Pieve Santa Restituta zeigt eine tiefere, konzentriertere rubinrote Farbe im Vergleich zum klassischen Brunello. In der 
Nase dominieren mediterrane Kräuter wie Rosmarin und Thymian, gepaart mit balsamischen Noten und Anklängen von Harz und Gewürzen. Am 
Gaumen präsentiert sich der Wein mit gut strukturierten Tanninen, die immer noch lebendig, aber wunderbar integriert sind. Seine würzigen 
Qualitäten werden durch eine frische, ausgewogene Säure untermalt, was dem Wein eine beeindruckende Trinkbarkeit verleiht. Ein komplexer 
Brunello, der Tiefe und Frische perfekt vereint.

Erzeuger Pieve Santa Restituta

1994 kaufte Angelo Gaja den Landsitz Pieve Santa Restituta als neues Projekt in der Nähe von Montalcino. 
Mittlerweile werden 27 Hektar bewirtschaftet, wobei die Weinberge in einer außerordentlich privilegierten 
Lage und auf einer Durchschnittshöhe von 320 bis 350 Meter ü.d.M. liegen. Die Lage ist gekennzeichnet 
durch ein leicht windiges Mikroklima, welches den Rückstau von Feuchtigkeit verhindert und somit zur 
vollen Reife der Trauben beiträgt. Heute liegt Pieve Santa Restituta mitten im Grünen, in weiten Teilen 
im Untergrund verborgen und umfänglich renoviert. Das Weingut trägt den antiken Namen Pieve (Kirche), da 
sich sich im Zentrum des Landsitzes eine alte Kirche befindet. Die für den Wein ausgewählten Etiketten 
sind eine Hommage an die Kirche (Pieve) und sie greifen die klassischen Farben der Familie wieder auf: 

Weiß und Schwarz. 

Rebsorten

100% Sangiovese Grosso

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita

"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete 
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitätsstufe über den DOC Weinen angesiedelt. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

94 Punkte Robert Parker März 2023
94 Punkte Wine Spectator Juni 2023

94 Punkte Decanter Juni 2023

96 Punkte James Suckling Dezember 2022

95 Punkte Falstaff März 2023
94 Punkte Vinous Dezember 2022
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