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Ca'Marcanda di Gaja

Farbe WEISS
Alkohol 13,5 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Hellgoldene Farbe mit griinen Nuancen. Das Aromaprofil ist lebendiger, vertikaler und heller, aufgrund eines héheren Sauregehalts im Vergleich zu
friheren Jahrgangen. In der Nase zeigen sich ausgepragte rauchige Noten mit Anklangen an tropische Friichte, Aprikose und Pfirsich sowie
blumige Téne von gelben Blumen, Zitronengras und Kamille mit einem subtilen Hauch von mediterranen Krautern wie Rosmarin. Der Geschmack
ist ausgewogen mit einem ausgepragten, herzhaften Abgang. Gut gekuhlt bei 9-10 Grad Celsius servieren, es ist ein toller Speisenbegleiter, passt
sehr gut zu gebratener Dorade in Parmaschinken-Mantel und cremigem Risotto, geschmortem Gemuse, gegrilltem Gefliigel, wirzigen
Reisgerichten oder zu reifem Kase.

Klassifikation

Erzeuger

Zutaten

Indicazione Geografica Tipica
Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

Ca'Marcanda di Gaja

In den 1990er Jahren beschloss die Familie Gaja, sich einer neuen Herausforderung und auch neuen
Rebsorten zu stellen. Angelo fand ein grof3es Interesse daran, selbst zu erfahren wie sich Merlot und

Cabernet in der Nahe des Meeres entfalten und sucht lange nach dem dafir passenden Ort. Das
anspruchsvolle Projekt wurde schlieBlich 1996 auf den Weg gebracht, als Angela Gaja in Bolgheri (Alta
Maremma) ein wundervolles Stiick Land kaufte, auf dem sich das Weingut Ca'Marcanda heute befindet. Es bot
der Familie die einmalige Gelegenheit, ein Weingut auf unberiihrtem Land zu gestalten, angefangen mit der
Auswahl des Bodens bis hin zu den verschiedenen Weinsorten und schliellich zur Struktur des Weinkellers.
Die ersten Rebstécke wurden 1996 gepflanzt und der Bau des neuen, unterirdischen Weinkellers begann 1998
und setzte architektonische wie nachhaltige MaRstabe.

Stand 05.03.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.

Schlumberger GmbH & Co. KG

Buschstr. 20

Telefon +49 2225 925-0 Email service@schlumberger.de

53340 MECKENHEIM Telefax Web  www.schlumberger.de



