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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

466435 2020
2020er Dagromis di Gaja Barolo DOCG
DOCG
Gaja

DAGROMIS
BAROLO

OVINAZIONE ORIGINE PRO

Farbe ROT

Alkohol 14 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Der Dagromis 2020 hat einen ausgepragten territorialen Charakter, der sich durch ein erfrischendes Profil auszeichnet, das von reifen schwarzen
Kirschen und Granatépfeln dominiert wird, akzentuiert von Veilchen und einem Hauch von Fleischigkeit, Gewlirzen und balsamischen Untertdnen.
Seine schmackhafte Struktur, die von kaum wahrnehmbaren Tanninen getragen wird, ist nahtlos integriert und von Siie durchdrungen. Eine
maritim-balsamische Note verleiht dem Mundgefiihl Tiefe und vervollstandigt dieses einzigartige sensorische Erlebnis. Ein grandioser Rotwein, der
dekantiert werden sollte. Bei 16 bis 18 Grad Celsius servieren, passt sehr gut zu kraftigen Fleischgerichten, gern auch Triffel, edlem Wildgefliigel
und reifem Kase.

Region Piemont
Das Anbaugebiet Piemont ist der Uberbegriff fiir eine grofe Weinbauregion in Norditalien, die im Norden an
die Schweiz und im Westen an Frankreich grenzt.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita
"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitatsstufe Gber den DOC Weinen angesiedelt.

Erzeuger Gaja
Angelo Gaja ist international gewiss der bekannteste italienische Weingutsbesitzer. Wiederholt wurde er
von "Decanter" und "Wine Spectator" als "Man of the Year" ausgezeichnet, und kein Winzer errang die "Tre
Bicchieri" des Gambero Rosso so oft wie er. Ohne ihn wiirde das Piemont, insbesondere die Langhe, heute
wohl nur halb so viel Renommee haben. Angelo Gaja ist eine gliickliche Mischung aus Weinmacher und
Manager. Keiner tritt so eloquent in der Offentlichkeit auf wie er, kein anderer in Italien kann es sich
erlauben, seine Gewachse so teuer zu verkaufen, aber auch kein anderes Weingut zeigt eine so groRRe
Bestandigkeit an Spitzenweinen. Angelo Gaja, unterstiitzt durch seinen langjahrigen Kellermeister Guido
Rivella, ist der Vater der neuen Spitzenweine aus dem Piemont. Er begann als Erster seine Weine von
Ubermafiger, harter Tanninfracht zu befreien, machte sie zugénglicher und gab ihnen einen raffinierten
Schliff. Gajas Vorbild waren die anspruchsvollen und international erfolgreichen Weine aus Bordeaux und
Kalifornien. Die Eigenheiten des Piemonts méchte er in seinen Weinen aber trotzdem nie vermissen. Gaja
setzt auf Terroir. Wie schreibt der Gambero Rosso so schon: "Gaja ist und bleibt der GroRte."
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