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2021er Dagromis di Gaja Barolo DOCG

DOCG

Gaja

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ein Barolo mit Seele: tief, sinnlich und kraftvoll. Reife Frucht, feine Würze 
und elegante Tannine verschmelzen zu purem piemontesischem Genuss.

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen reife rote Früchte, balsamische Anklänge und feine Würze
Speise oder 
Anlassempfehlung

Geschmortes Rindfleisch, Wildgerichte oder Pasta mit Trüffel oder Pilzen

Farbe ROT

Alkohol 14 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Barolo Dagromis 2021 zeigt Struktur und Eleganz: klare Frucht, florale Noten, feine Tannine, Frische, Balance und langes, harmonisches Finale.

Der Barolo Dagromis 2021 präsentiert sich als ausdrucksstarker Jahrgang, geprägt von außergewöhnlichen klimatischen Bedingungen und präziser 
önologischer Arbeit. Das Jahr 2021 war von einem sehr kalten Winter mit reichlich Schneefall sowie einem regenreichen Frühling geprägt, dem eine 
trockene und windige Sommerperiode folgte. Diese Bedingungen führten zu einem langsamen, gleichmäßigen Reifeverlauf der Nebbiolo-Trauben. 
Trotz Herausforderungen wie Frostschäden in tiefer gelegenen Lagen und Trockenstress im Sommer resultierte die lange Vegetationsperiode in 
kleinbeerigen, hochkonzentrierten Trauben mit dicken Schalen, die eine optimale Basis für Struktur, Farbe und aromatische Tiefe bildeten.
Die Lese begann spät und wurde durch kühle Temperaturen und Nebel begünstigt, was die Frische und aromatische Präzision zusätzlich 
unterstützte. Im Glas zeigt sich der Dagromis 2021 mit bemerkenswerter Klarheit und Balance. Das Bouquet ist intensiv und vielschichtig, getragen 
von reifer, klar definierter Frucht, ergänzt durch florale Nuancen und feine balsamische Anklänge. Am Gaumen wirkt der Wein dicht und gleichzeitig 
elegant: saftig, strukturiert und mit einer bemerkenswerten Frische, die für Spannung und Länge sorgt. Die Tannine sind präsent, aber geschliffen 
und hochwertig, sie verleihen dem Wein Volumen und ein langes, harmonisches Finale.
Der Barolo Dagromis ist ein Cuvée aus verschiedenen Weinbergen mit unterschiedlichen Expositionen, Böden und Rebalter, was ihm zusätzliche 
Tiefe und Komplexität verleiht. Die getrennte Vinifikation der einzelnen Partien sowie der rund 12-monatige Ausbau im Holz und die anschließende 
Reifephase sorgen für Präzision, Ausgewogenheit und Lagerfähigkeit.
Insgesamt vereint der Dagromis 2021 Kraft und Eleganz auf hohem Niveau. Er ist ein klassischer, gleichzeitig moderner Barolo mit großem 
Reifepotenzial und klarer Handschrift, der die Besonderheiten des Jahrgangs 2021 eindrucksvoll widerspiegelt.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita

"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete 
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitätsstufe über den DOC Weinen angesiedelt. 

Region Piemont

Das Anbaugebiet Piemont ist der Überbegriff für eine große Weinbauregion in Norditalien, die im Norden an 
die Schweiz und im Westen an Frankreich grenzt. 

www.schlumberger.de
Email
Web

service@schlumberger.de

Stand 19.06.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsänderungen vorbehalten.

Telefon
Telefax

+49 2225 925-0
MECKENHEIM53340

Buschstr. 20

Schlumberger GmbH & Co. KG



Erzeuger Gaja

Angelo Gaja ist international gewiss der bekannteste italienische Weingutsbesitzer. Wiederholt wurde er 

von "Decanter" und "Wine Spectator" als "Man of the Year" ausgezeichnet, und kein Winzer errang die "Tre 

Bicchieri" des Gambero Rosso so oft wie er. Ohne ihn würde das Piemont, insbesondere die Langhe, heute 
wohl nur halb so viel Renommee haben. Angelo Gaja ist eine glückliche Mischung aus Weinmacher und 
Manager. Keiner tritt so eloquent in der Öffentlichkeit auf wie er, kein anderer in Italien kann es sich 
erlauben, seine Gewächse so teuer zu verkaufen, aber auch kein anderes Weingut zeigt eine so große 
Beständigkeit an Spitzenweinen. Angelo Gaja, unterstützt durch seinen langjährigen Kellermeister Guido 
Rivella, ist der Vater der neuen Spitzenweine aus dem Piemont. Er begann als Erster seine Weine von 

übermäßiger, harter Tanninfracht zu befreien, machte sie zugänglicher und gab ihnen einen raffinierten 
Schliff. Gajas Vorbild waren die anspruchsvollen und international erfolgreichen Weine aus Bordeaux und 

Kalifornien. Die Eigenheiten des Piemonts möchte er in seinen Weinen aber trotzdem nie vermissen. Gaja 
setzt auf Terroir. Wie schreibt der Gambero Rosso so schön: "Gaja ist und bleibt der Größte." 
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