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2021er Dagromis di Gaja Barolo DOCG

DOCG

Gaja

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Eleganter Barolo mit Tiefe und Spannung

Leitaromen Rose, rote Früchte, Süßholz, balsamische Noten
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Wild, Rind und Trüffelgerichten

Farbe ROT

Alkohol 14 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Kassischer Barolo aus Nebbiolo mit roten Früchten, Rose, balsamischen Noten und Süßholz, saftig, strukturiert und lang.
Der Dagromis 2021 vom Weingut GAJA ist ein eleganter und zugleich kraftvoller Barolo D.O.P. aus 100 % Nebbiolo, der die Charakterstärke des 
Jahrgangs eindrucksvoll widerspiegelt. 2021 war ein trockenes Jahr mit unterdurchschnittlichen Temperaturen, wodurch die Trauben langsam 
ausreifen konnten und Weine mit hoher Konzentration, intensiver Aromatik und dichter Struktur entstanden. Nach einem regenreichen Winter folgte 
ein kühler Frühling mit Frostereignissen, bevor warme Sommertage von kühlen Winden begleitet wurden. Eine rettende Regenphase im August und 
kühlere Temperaturen im September führten zu einer späten Lese und kleinbeerigen, hochqualitativen Trauben. In der Nase zeigt der Dagromis 
2021 balsamische Noten, frische rote Früchte und florale Nuancen mit Anklängen von Rose, Ginster und Süßholz. Am Gaumen wirkt er rund und 
saftig, mit weichen, gut eingebundenen Tanninen, präziser Struktur und langem, elegantem Finale mit Veilchenanklängen. Der Wein stammt aus 
verschiedenen Weinbergen in La Morra und Serralunga d’Alba und reifte nach separater Vinifikation zunächst 12 Monate im Holz und anschließend 
weitere 18 Monate nach dem Verschnitt. Ein Barolo mit Balance, Tiefe und großem Potenzial.

Erzeuger Gaja

Angelo Gaja ist international gewiss der bekannteste italienische Weingutsbesitzer. Wiederholt wurde er 

von "Decanter" und "Wine Spectator" als "Man of the Year" ausgezeichnet, und kein Winzer errang die "Tre 

Bicchieri" des Gambero Rosso so oft wie er. Ohne ihn würde das Piemont, insbesondere die Langhe, heute 
wohl nur halb so viel Renommee haben. Angelo Gaja ist eine glückliche Mischung aus Weinmacher und 
Manager. Keiner tritt so eloquent in der Öffentlichkeit auf wie er, kein anderer in Italien kann es sich 
erlauben, seine Gewächse so teuer zu verkaufen, aber auch kein anderes Weingut zeigt eine so große 
Beständigkeit an Spitzenweinen. Angelo Gaja, unterstützt durch seinen langjährigen Kellermeister Guido 
Rivella, ist der Vater der neuen Spitzenweine aus dem Piemont. Er begann als Erster seine Weine von 

übermäßiger, harter Tanninfracht zu befreien, machte sie zugänglicher und gab ihnen einen raffinierten 
Schliff. Gajas Vorbild waren die anspruchsvollen und international erfolgreichen Weine aus Bordeaux und 

Kalifornien. Die Eigenheiten des Piemonts möchte er in seinen Weinen aber trotzdem nie vermissen. Gaja 
setzt auf Terroir. Wie schreibt der Gambero Rosso so schön: "Gaja ist und bleibt der Größte." 

Rebsorten

100% Nebbiolo

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita

"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete 
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitätsstufe über den DOC Weinen angesiedelt. 

Region Piemont

Das Anbaugebiet Piemont ist der Überbegriff für eine große Weinbauregion in Norditalien, die im Norden an 
die Schweiz und im Westen an Frankreich grenzt. 
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