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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

463050 2024
2024er Pinot Grigio Venezia DOC
DOC
Le Contesse

Farbe WEISS
Alkohol 12 % vol.
Verschluss SCHRAUBVER
Enthélt: Sulfite

Helles Gelb, glanzend im Glas. Es duftet fruchtig, angenehm mit Aromen von gelben Birnen, Aprikosen, Pfirsich, Anklange von tropischen Friichten
und Krautern. Am Gaumen ist der Wein frisch, leicht, mit einer angenehmen S&ure und viel Frucht. Ein unkomplizierter WeiRwein fiir jede
Gelegenheit. Gut gekiihlt bei 9 Grad Celsius servieren, als Aperitif, passt gut zu leichten Vorspeisen, Salaten mit gegrilltem Geflligel, gebratenem
Fisch und Pasta Gerichten mit hellen Sof3en und mildem Kase. Wir empfehlen, diesen Wein frisch und jung zu genielen.

Region Venetien
Die Trauben wachsen auf den fruchtbaren Boden der hiigeligen Gartenlandschaft Venetiens in Nordostitalien.
Die wichtigsten Herkiinfte des Veneto liegen an den Auslaufern der Alpen und in den Hiigeln des Gardasees.
Bekannte Herkiinfte Venetiens sind z.B. Soave, Valpolicella und Bardolino. Verona ist dabei das Zentrum
des Weinbaus. Hier findet auch jedes Jahr die bedeutende Weinmesse Vinitaly statt.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata
"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Le Contesse
Das Weingut -Le Contesse- wird seit 1970 von der Familie Bonotto gefiihrt und liegt im Hinterland von
Venedig, am Ful’ der Hiigel von Conegliano Valdobbiadene. Die 190 Hektar Weinbergsflache sind auf acht
verschiedenen Gemeinden verteilt. Die Familie produziert Still- und Schaumweine mit einem sehr guten
Preis/Leistungsverhaltnis und hat sich damit einen sehr guten Ruf erworben. Der Rebsortenspiegel umfasst
Pinot Grigio, Chardonnay, Merlot, Cabernet sowie die Traube Glera, die ausschlaggebend fiir den Prosecco
ist. Das Team von Le Contesse entwickelt besténdig innovative Ideen zur Herstellung, Lagerung und
Abfiillung der Weine und setzt dabei auf eigene, selbst geziichtete Hefen. Eine Arbeit, die sich qualitativ
sehr lohnt und den entscheidenden Unterschied zu vielen anderen Proseccoherstellern macht.

Zutaten Trauben, Stabilisierungsmittel: Enthalt Zitronesaure und/oder Kaliumpolyaspartat, Konservierungsstoffe und Entioxidantien:
SULFITE, Gas und Verpackungsgas
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