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2024er Rosa del Rosa DOC Piemont

DOC

Proprietà Sperino

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Mediterrane Leichtigkeit mit ausgeprägter Tiefe.
Leitaromen Wilderdbeeren, Minze, Rosenblätter, salzige Mineralität.
Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal zu Antipasti, gegrilltem Fisch oder zum Apéritif.

Farbe ROSÉ
Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Enthält: Sulfite

Rosa del Rosa von Proprietà Sperino – Piemont-Rosé aus Nebbiolo & Vespolina mit Wilderdbeeren, Minze, Rosenblättern, kräftiger Mineralität
Der Rosa del Rosa 2024 von Proprietà Sperino ist ein Roséwein aus dem Piemont, klassifiziert als Piemonte DOC Rosato. Er wird überwiegend aus 
Nebbiolo (ungefähr 90 %) und Vespolina (ungefähr 10 %) bereitet. Nach kurzer Mazeration wird der Most temperaturkontrolliert vergoren, um die 
frische Frucht zu bewahren. Der Wein zeigt im Glas eine lachsrosa Farbe. Laut Hersteller und Händlern entfalten sich Aromen von Wilderdbeeren, 
Himbeeren, Kirschen, Minze und Rosenblättern. Am Gaumen wirkt der Rosa del Rosa frisch, klar und mineralisch, mit einer fein ausgeprägten Säure 
und guter Länge. Der Alkoholgehalt beträgt 12,5 % Vol. Der Wein eignet sich ideal als Aperitif oder zu leichten Gerichten der mediterranen Küche.

Erzeuger Proprietà Sperino
Alto Piemonte nennt man die Region westlich des Lago Maggiore. Weinbau war hier nie 

einfach, mit vielen Hagelstürmen bedingt durch die Nähe der Alpen, einem sehr säurehaltigen Boden, der 
wenige Erträge brachte und so waren die Verlockungen der aufblühenden Textilindustrie für viele der Grund 
aufzugeben. Und das, obwohl Nebbiolo hier eine einzigartige Eleganz und Stilistik hervorbringt, denn die 

Böden, bestehend aus sehr alten Sedimentsschichten und Granitgestein versorgen die Trauben und somit auch 
den Wein mit einer besonderen Mineralik. Paolo de Marchis Wurzeln liegen hier und er träumte immer wieder 
davon, sein altes Familienweingut in Lessona zur alten Blüte zu bringen. Im Jahr 2000 begann der Traum 
Wirklichkeit zu werden: sein Sohn Luca nahm sich des brachliegenden Weinguts und der Weinberge an und 

brachte in unglaublicher Kleinstarbeit jedes Jahr ein Stück mehr zum Blühen. Heute sorgen seine Weine für 
Überraschung bei vielen Weinkennern, denn einen so feinen, mineralischen Nebbiolo hat man noch nicht im 
Glas gehabt. 

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 

Region Piemont

Das Anbaugebiet Piemont ist der Überbegriff für eine große Weinbauregion in Norditalien, die im Norden an 
die Schweiz und im Westen an Frankreich grenzt. 

Zutaten Trauben, Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel: SULFITE, L-Ascorbinsure, Stabilisatoren:  Kaliumpolyaspartat 
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