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2019er Biondi-Santi Brunello di Montalcino Riserva DOCG

DOCG

Biondi-Santi

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Riserva aus den ältesten Weinbergsparzellen
Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Kirsche, Kräuter, Veilchen und Gewürze
Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal für besondere Anlässe und Festmenüs

Farbe ROT

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Legendäre Brunello Riserva mit Tiefe und Eleganz – komplexe Frucht, feine Würze und außergewöhnliches Reifepotenzial.
Der Biondi-Santi Brunello di Montalcino Riserva DOCG 2019 zählt zu den großen Ikonen der Toskana und wird ausschließlich in den besten 
Jahrgängen erzeugt. Für diese Riserva werden nur die Trauben aus den ältesten, im Besitz des Weinguts befindlichen Weinbergen selektiert. Der 
Jahrgang 2019 war geprägt von einem kühlen und regenreichen Frühjahr, gefolgt von einem warmen, trockenen Sommer mit wohltuenden 
Niederschlägen kurz vor der Lese. Diese Bedingungen ermöglichten eine gleichmäßige Reife und eine präzise Entwicklung der Aromen. Die Lese 
begann am 14. September. Die Vinifikation erfolgte in einer Kombination aus Holzfässern, Beton- und Edelstahltanks unter Verwendung 
ausschließlich weinbergseigener, natürlicher Hefen. Anschließend reifte der Wein für 36 Monate in großen Fässern aus slawonischer Eiche. In der 
Nase präsentiert sich die Riserva mit komplexen Noten von reifen Kirschen, Waldbeeren, Veilchen, mediterranen Kräutern und feinen Gewürzen. 
Am Gaumen zeigt sie Tiefe, Eleganz und Struktur, getragen von feinkörnigen Tanninen, bemerkenswerter Frische und einem außergewöhnlich 
langen Nachhall. Ein Brunello mit großem Reifepotenzial und zeitloser Klasse.

Erzeuger Biondi-Santi

Das Weingut Biondi-Santi, eine Ikone der Toskana, steht seit über 100 Jahren für höchste Qualität im 
Weinbau. 

Clemente Santi gilt als Schöpfer des berühmten Brunello di Montalcino. 
Das malerische Anwesen erstreckt sich über 26 Hektar in der sanften Hügellandschaft südöstlich von 
Montalcino. 

Die Vinifizierung folgt noch heute den Vorgaben von Ferruccio Biondi Santi: selektive Handlese, lange 

Maischestandzeiten und traditionelle Gärung. 
Der Rosso und die Brunelli werden in Betonbehältern, die Riserva-Qualitäten in großen, vertikalen 
Eichenfässern vergoren. 
Die Weine zeichnen sich durch ihre Ausgewogenheit und Komplexität aus. Biondi-Santi bringt seine Brunelli 
erst nach sechs Jahren Lagerung auf den Markt. 

Rebsorten

100% Sangiovese Grosso

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita

"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete 
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitätsstufe über den DOC Weinen angesiedelt. 
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Bewertung Bewerter Bemerkung

97 Punkte Robert Parker November 2024

94 Punkte Wine Spectator Juni 2025

97 Punkte Decanter Juli 2025

97 Punkte James Suckling September 2024

99 Punkte Falstaff Februar 2025

97 Punkte Vinous November 2023
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