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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

458101 2019
2019er Biondi-Santi Brunello di Montalcino DOCG

DOCG
Biondi-Santi
Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Tiefer Rubin, klassische toskanische Eleganz.
Leitaromen Kirsche, Beeren & Krauter.
Speise oder Passt zu Lamm, geschmortem Rind & Pecorino.

Anlassempfehlung

Farbe ROT

Alkohol 13,5 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Biondi-Santi Brunello di Montalcino 2019: 100 % Sangiovese Grosso, 30 Monate Holzreife, komplexe Frucht, Krauterwiirze und harmonische
Struktur

Der Biondi-Santi Brunello di Montalcino 2019 ist ein klassischer italienischer Rotwein aus der renommierten DOCG-Appellation Brunello di
Montalcino, hergestellt vom Traditionsweingut Biondi-Santi Tenuta Greppo in der Toskana. Dieser Jahrgang wurde aus sorgfaltig selektierten
Sangiovese Grosso-Trauben erzeugt und ab Mitte September gelesen, nachdem ideale Reifebedingungen herrschten. Nach der Vinifikation reifte
der 2019er rund 30 Monate in slawonischen Eichenholzfassern, bevor er abgefiillt wurde. Im Glas zeigt er ein leuchtendes Rubinrot, das mit der Zeit
Tiefe gewinnt, und ein komplexes Aromaprofil: klassische Kirsche, wilde Beeren, violette Bliten, dunkle Gewirze, Lorbeer und mediterrane Krauter
entfalten sich im Bouquet. Am Gaumen beeindruckt der Wein mit feiner Séure, samtigen Tanninen, Balance und harmonischer Struktur, die seine
Herkunft widerspiegeln.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita
"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitatsstufe tiber den DOC Weinen angesiedelt.

Erzeuger Biondi-Santi
Das Weingut Biondi-Santi, eine Ikone der Toskana, steht seit iiber 100 Jahren fiir héchste Qualitat im
Weinbau.
Clemente Santi gilt als Schopfer des beriihmten Brunello di Montalcino.
Das malerische Anwesen erstreckt sich Uiber 26 Hektar in der sanften Higellandschaft siidostlich von
Montalcino.
Die Vinifizierung folgt noch heute den Vorgaben von Ferruccio Biondi Santi: selektive Handlese, lange
Maischestandzeiten und traditionelle Garung.
Der Rosso und die Brunelli werden in Betonbehaltern, die Riserva-Qualitéten in grofRen, vertikalen
Eichenfassern vergoren.
Die Weine zeichnen sich durch ihre Ausgewogenheit und Komplexitét aus. Biondi-Santi bringt seine Brunelli
erst nach sechs Jahren Lagerung auf den Markt.

Rebsorten
100% Sangiovese
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Bewertung Bewerter Bemerkung
97 Punkte Robert Parker November 2024
94 Punkte Wine Spectator Juni 2025
97 Punkte Decanter Juli 2025
97 Punkte James Suckling September 2024
99 Punkte Falstaff Februar 2025
97 Punkte Vinous November 2023
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