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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

458101 2018
2018er Biondi-Santi Brunello di Montalcino DOCG

DOCG
Biondi-Santi
Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Klassischer Sangiovese aus Montalcino.
Geschmacksrichtung trocken
Leitaromen Mediterrane Krauter & feine Gewdlrze
Speise oder Ideal zu geschmortem Rind, Lamm mit Krautern, Wildgerichten sowie zu
Anlassempfehlung gereiftem Pecorino Toscano.
Farbe ROT
Alkohol 13,5 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Brunello di Montalcino 2018 von Biondi-Santi: 100 % Sangiovese Grosso, 30 Monate slawonische Eiche, klassische Struktur.

Der Brunello di Montalcino 2018 von Biondi-Santi ist ein Brunello di Montalcino DOCG aus 100 % Sangiovese Grosso (BBS11-Klon) von der Tenuta
Greppo in Montalcino. Die Trauben wurden selektiv gelesen und traditionell vinifiziert. Der Ausbau erfolgte rund 30 Monate in groRen Fassern aus
slawonischer Eiche, gefolgt von einer weiteren Flaschenreife vor der Freigabe. Der Jahrgang 2018 war durch wechselhafte Witterung gepragt,
wodurch eine sorgfaltige Selektion erforderlich war. Der Wein zeigt eine leuchtend rubinrote Farbe und steht fur die klassische, strukturierte Stilistik
des Hauses mit Balance und Lagerfahigkeit.

Sub-Region Brunello di Montalcino
Die grofRartige Weinstadt Montalcino liegt in einem Higelland stdlich von Siena im Siiden des Anbaugebietes
Toskana.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita
"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitatsstufe Gber den DOC Weinen angesiedelt.

Erzeuger Biondi-Santi
Das Weingut Biondi-Santi, eine Ikone der Toskana, steht seit Giber 100 Jahren fiir héchste Qualitat im
Weinbau.
Clemente Santi gilt als Schopfer des berihmten Brunello di Montalcino.
Das malerische Anwesen erstreckt sich lGber 26 Hektar in der sanften Hlgellandschaft siidostlich von
Montalcino.
Die Vinifizierung folgt noch heute den Vorgaben von Ferruccio Biondi Santi: selektive Handlese, lange
Maischestandzeiten und traditionelle Garung.
Der Rosso und die Brunelli werden in Betonbehaltern, die Riserva-Qualitaten in grofRen, vertikalen
Eichenfassern vergoren.
Die Weine zeichnen sich durch ihre Ausgewogenheit und Komplexitéat aus. Biondi-Santi bringt seine Brunelli
erst nach sechs Jahren Lagerung auf den Markt.

Rebsorten
100% Sangiovese
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Bewertung Bewerter Bemerkung

97 Punkte Robert Parker + Juli 2025
95 Punkte Wine Spectator Juli 2025
94 Punkte Decanter Juli 2025
97 Punkte James Suckling Juli 2025
95 Punkte Falstaff Marz 2024
97 Punkte Vinous + Juli 2025
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