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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
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2025er L'Airone Vermentino IGT Toskana
IGT
Guado al Melo

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Leichtigkeit wie Kiistenwind im Glas.
Ausbau Edelstahl
Geschmacksrichtung trocken
Leitaromen Grapefruit, Mango, weile Bliten, salzige Frische.
Speise oder Ideal zu Meeresfrichten, Gemise und Picknick.

Anlassempfehlung

\ Farbe WEISS
e/ Alkohol 13 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

L’Airone von Guado al Melo — reinsortiger Vermentino mit Grapefruit, Aprikose und feiner Mineralitat — frisch, lebendig und kiistennah

Der L’Airone von Guado al Melo ist ein reinsortiger Vermentino aus den Weinbergen entlang des Baches Fossa di Bolgheri in der Toskana. Die
Bdden sind tiefgriindig, sand- und lehm-sandig mit Kieselanteilen und profitieren vom milden, maritimen Klima. Der Ausbau erfolgt vier Monate im
Edelstahltank auf der Feinhefe. Im Glas zeigt sich der Wein hell strohgelb mit goldenem Schimmer. Das Bouquet duftet nach Grapefruit, Pfirsichtee,
tropischen Frichten und weilen Bliten, abgerundet von zarten Noten nach Brotkruste und Geback. Am Gaumen wirkt er frisch, mittelkraftig und
harmonisch, mit feiner salziger Mineralitat und einem elegant trockenen Abgang. Mit 13 % Vol. Alkohol und knackiger Saure ist er ein authentischer
Kustenwein fiir die leichte Sommerkiiche und den sofortigen Genuss

Klassifikation Indicazione Geografica Tipica
Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Guado al Melo
Das Weingut Podere Guado al Melo wurde 1999 von der Familie Scienza Gibernommen, die ihre
Waurzeln im Trentin hat. Dort hatte sie bereits erfolgreich ein Weingut bewirtschaftet, doch es zog sie in
die Toskana, ins Herz des Gebietes der DOC Bolgheri. Die Familie pflanzte dort die Rebsorten, die im
Bolgheri zuhause sind: Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Merlot, Sangiovese und Vermentino. Michele
Scienza, der Kopf der Familie, legt groRen Wert auf 6kologischen Weinanbau und hohe Qualitat, die seiner
Meinung nach im Weinberg entsteht. Der Weinkeller ist unterirdisch angelegt und bringt somit die besten
Voraussetzungen fir einen schonenden Ausbau der Weine mit.

Rebsorten
100% Vermentino
Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration
0% Edelstahltank 4 Monate
0% Flaschenreife 3 Monate
Zutaten Trauben, Stabilisatoren: Gummi arabicum, Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel: SULFITE. Unter Schutzatmosphare
abgefllt
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