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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

414407 2007
2007er La Fabriseria Amarone della Valpolicella Classico Riserva DOCG
DOCG
Agr. F.lli Tedeschi

Farbe ROT
Alkohol 15,5 % vol.
Enthalt: Sulfite

Farbe: kraftiges Rubinrot. Klar und transparent.Bouquet: Alterungsaromen wie Réstaromen, Vanille und Tabak zusammen mit rotenroten Friichten
wie roten Johannisbeeren, Himbeeren und Kirschen unter Alkohol. Noten von Honigund Alkohol machen diesen Wein zu etwas ganz Besonderem
und gleichzeitig zu einem klassischen Amarone.Geschmack: zeigt Harmonie und Ausgewogenheit. Vollmundig, mit schénen seidigen Tanninen
undund langem Nachhall, langem Rosinen- und Gewurznachgeschmack. Der Nachgeschmack bestatigt dieNoten des Aromas. Dieser Wein hat
einen auRergewodhnlich langen und anhaltenden Geschmack. Dieser Wein passt sehr gut zu: Hartkdse Rind gebraten/gegrillt Schwein gebacken

Region Venetien
Die Trauben wachsen auf den fruchtbaren Boden der hligeligen Gartenlandschaft Venetiens in Nordostitalien.
Die wichtigsten Herkuinfte des Veneto liegen an den Auslaufern der Alpen und in den Hiigeln des Gardasees.
Bekannte Herkiinfte Venetiens sind z.B. Soave, Valpolicella und Bardolino. Verona ist dabei das Zentrum
des Weinbaus. Hier findet auch jedes Jahr die bedeutende Weinmesse Vinitaly statt.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita
"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitatsstufe iber den DOC Weinen angesiedelt.

Erzeuger Agr. F.lli Tedeschi
Bereits seit vier Jahrhunderten macht die Familie Tedeschi Wein, und dies tun sie voller Leidenschaft fir
die Weine der Region: firr Valpolicella und Amarone. Amarone ist einer der wirklich groRen Rotweine
Italiens, scheinbar unibertroffen in Reife und Dichte. Die absolute Spitze der Amarone besitzt noch eine
zusatzliche Dimension an Frische und Eleganz, kaum ein anderes Haus steht flr diesen Stil wie Tedeschi.
Der fir die Weinbereitung verantwortliche Riccardo Tedeschi tut alles, um seinen Weinen Lebendigkeit und
Finesse zu verleihen. Eine Voraussetzung fir diese Stilistik sind hoch gelegene Weinberge. Ein mdglichst
grofRer Unterschied zwischen Tag- und Nachttemperaturen konserviert die Frische in den Trauben. So ist es
auch nicht verwunderlich, dass die neuesten Weinberge zu den héchstgelegenen des gesamten
Valpolicella-Bereichs gehoren. Auf dem bis zu 370 Meter hoch liegenden Anwesen Maternigo, benannt nach
einer Einzellage, entstehen so, neben dem Valpolicella Superiore und dem Maternigo selbst, auch die
Trauben fir den Nicald und ein Teil des Lesegutes fir den Amarone.
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