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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

373301
Calvados Ambre XIV 41,8%vol AC Calvados du Pays d'Auge
CALVADOS
Distillerie des Ambres

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Mindestens 14 Jahre gereifter Calvados
Leitaromen Toffee, Vanille, Rancio, Gewurze, Holz
Speise oder Pur geniefl3en oder zu dunkler Schokolade

Anlassempfehlung

Alkohol 41,8 % vol.
Verschluss GRIFFKORKE

Sehr gereifter Calvados mit intensiven Holznoten, Toffee, Vanille und Rancio, komplex, volumingds und elegant mit langem Finale.

Der Ambre XIV aus der Distillerie des Ambres ist ein groRRer, gereifter Calvados aus dem Pays d’Auge, der aus allen vier flr Calvados zugelassenen
Apfelgruppen komponiert wird. Die einzelnen Apfeldestillate werden separat gebrannt und anschlieBend vereint, bevor sie mindestens 14 Jahre in
franzdsischer Eiche reifen. In dieser langen Fasslagerung stehen die Holzaromen klar im Vordergrund und verleihen dem Calvados seine Tiefe und
Komplexitat. Im Glas zeigt sich der Ambre XIV in brillantem, intensivem Orange mit eleganten Mahagonil/Nuancen. Die Nase ist kraftvoll und
einnehmend, gepragt von ausgepragten Holznoten, Toffeel/Anklangen von Kaffee und Karamell, Rancio, Toast, Vanille und feinen Gewlrzen wie
Zimt, begleitet von Nuancen in Brand eingelegter Friichte. Am Gaumen prasentiert er sich duRerst komplex, strukturiert und voluminds, dabei
zugleich elegant. Die Aromen der Nase setzen sich konsequent fort und miinden in ein langes, tiefes Finale. Ein Calvados flir bewussten, puren
Genuss.

Land Frankreich
Frankreich gehort zu den bedeutendsten Weinanbauldndern der Erde. Bis heute
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich,
insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich
ist nach Italien der zweitgréf3te Weinerzeuger der Welt. Der Anteil
Rot-/Roséwein betragt ca. 73%, Weilwein 27%.

Region Coteaux de I'Ardeche
Die Coteaux de I'Ardéche befinden sich im Departement Ardéche am linken Ufer der Rhéne im unteren Bereich
des nordlichen Rhéne-Gebiets.

Erzeuger Distillerie des Ambres

Die Distillerie des Ambres steht fir franzdsische Destillationskunst mit Fokus auf handwerkliche Qualitat, Authentizitat und
regionalen Charakter. Inmitten des Slidwestens Frankreichs entstehen Spirituosen und Likore, die traditionelle Herstellungsver

fahren mit ausgewahlten Rohstoffen verbinden. Besonderen Wert legt die Brennerei auf eine sorgfaltige Verarbeitung der
Zutaten sowie auf die Bewahrung naturlicher Aromen. Das Sortiment zeichnet sich durch ausdrucksstarke Geschmacksprofile,
eine klare

Herkunft und viel Liebe zum Detail aus. So entstehen charaktervolle Spezialitaten, die franzdsisches Savoir-vivre und
handwerkliches Kénnen auf genussvolle Weise widerspiegeln.

Zutaten
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