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’ e Prunella Mandorlata Pflaumenlikor 33% vol.

Nonino Distillatori
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PRUNELLA

MANDORLATA

NONINO

Alkohol 33 % vol.
Verschluss SCHRAUBVER

Bernsteinfarben und einladend ist Prunella Mandorlata, ein leichter und feiner Likdr mit einer auRergewdhnlichen Bittermandel-Note, der durch
Pflaumenbrand veredelt und nach Antonio Noninos uraltem Originalrezept hergestellt wird. Pur oder zu kleinem Geback, Schokolade und
Trockenobst. Entdecken Sie ihn mit Eisw(irfeln und einer Pflaumenscheibe serviert! Oder probieren Sie ihn im neuen Cocktail Nonino Far East.

Erzeuger Nonino Distillatori
Seit 1897 widmet sich Familie Nonino der Kunst der Destillation. Es begann mit Familiengriinder Orazio
Nonino, der damals seine erste Destillerie in Ronchi di Percoto eréffnete. Bis dahin hatte seine
Brennerei aus einem fahrbaren Destillierkolben auf Radern bestanden.
1. Dezember 1973 Benito und Giannola Nonino revolutionieren die Produktionsweise und die Prasentation des
Grappa in Italien und weltweit. Sie erfinden den ersten reinsortigen Grappa, den Monovitigno Nonino,
indem sie den Trester der Picolit Traube separat destillieren. 27. November 1984 Die Noninos bewirken
eine neue Wende. Sie destillieren die ganze Traube: es entsteht der Traubenbrand E. Die Genehmigung des
Ministeriums zur Produktion des Traubenbrands (D.M. 20.10.1984) wird auf ausdricklichen Antrag der
Noninos erteilt.
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