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Nonino Distillatori
Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Klarer Nonino!]Stil
Leitaromen Brotkruste, Lakritz, Traube, feine Wurze, langer Nachhall
Speise oder pur als Digestif oder als Basis fur Longdrinks und Cocktails
AlZP Anlassempfehlung
GRAPPA
NONINO
Alkohol 43 % vol.

DISTILLATORI IN FRIULI
DAL 1897

T Verschluss GRIFFKORKE

ARTIGIANALE
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Nonino Grappa 43%: typisch, elegant — Brotkruste & Lakritz, klar und anhaltend.

Grappa Nonino 43% vol (Friulana) wird aus ausgewahltem, frischem Trester von weilen und roten Trauben aus dem Friaul gewonnen. Die
handwerkliche, diskontinuierliche Dampfdestillation in Kupferkesseln nach Familientradition steht fir klare, typische Aromatik. In der Nase zeigen
sich Noten von Brotkruste und Lakritz, am Gaumen wirkt der Grappa geradlinig, elegant und anhaltend. Pur genielRen oder als hochwertige Basis fir
Longdrinks und Cocktails einsetzen. Serviert bei etwa 16 bis 18 Grad Celsius entfaltet er seine Aromen besonders harmonisch.

Region Friuli - Grappa Nonino
Dieser Grappa wird von auserlesenen Trestern der Weinbauregion Friuli erzeugt.

Erzeuger Nonino Distillatori
Seit 1897 widmet sich Familie Nonino der Kunst der Destillation. Es begann mit Familiengriinder Orazio
Nonino, der damals seine erste Destillerie in Ronchi di Percoto eréffnete. Bis dahin hatte seine
Brennerei aus einem fahrbaren Destillierkolben auf Radern bestanden.
1. Dezember 1973 Benito und Giannola Nonino revolutionieren die Produktionsweise und die Prasentation des
Grappa in Italien und weltweit. Sie erfinden den ersten reinsortigen Grappa, den Monovitigno Nonino,
indem sie den Trester der Picolit Traube separat destillieren. 27. November 1984 Die Noninos bewirken
eine neue Wende. Sie destillieren die ganze Traube: es entsteht der Traubenbrand E. Die Genehmigung des
Ministeriums zur Produktion des Traubenbrands (D.M. 20.10.1984) wird auf ausdricklichen Antrag der
Noninos erteilt.
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