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% APP & Emotionalisierung Eleganter Grappa aus ausgewahlten Trestern
NONINO Leitaromen Aprikose, gruner Apfel & Rosinen
Vendemmia Speise oder Ideal zu Sushi, Desserts & Obstsalat
<O Anlassempfehlung
Alkohol 40 % vol.
Verschluss GRIFFKORKE

Klarer Grappa mit Aprikose, griinem Apfel und Rosinen — elegant, harmonisch und typisch fir die Stilistik von Nonino.

Der Grappa Nonino Vendemmia Bianca ist ein eleganter Klassiker aus dem Hause Nonino und steht beispielhaft fir die hohe Kunst der italienischen
Grappadestillation. Fur seine Herstellung werden ausschlieBlich ausgewabhlte, frische und sortenreine Trester verwendet, die sorgfaltig verarbeitet
werden, um ihre feinen Aromen bestmdglich zu bewahren. Im Glas prasentiert sich das klare Destillat brillant und rein. Das Bouquet ist vielschichtig
und harmonisch, gepragt von Aprikosen, grinem Apfel und Rosinen. Die fruchtigen Noten verleihen dem Grappa eine ausdrucksstarke Aromatik
und unterstreichen seinen eleganten Charakter. Am Gaumen zeigt sich die Vendemmia Bianca ausgewogen und prazise, mit weicher Textur und
klarer Fruchtpragung. Die Aromen entfalten sich harmonisch und werden von einem langen, aromatischen Nachhall begleitet. Ein charaktervoller
Grappa, der die Tradition des Hauses Nonino mit der Reinheit und Ausdruckskraft ausgewahlter Trester eindrucksvoll verbindet.

Region Friuli - Grappa Nonino

Dieser Grappa wird von auserlesenen Trestern der Weinbauregion Friuli erzeugt.
Erzeuger Nonino Distillatori

Seit 1897 widmet sich Familie Nonino der Kunst der Destillation. Es begann mit Familiengriinder Orazio
Nonino, der damals seine erste Destillerie in Ronchi di Percoto eroffnete. Bis dahin hatte seine

Brennerei aus einem fahrbaren Destillierkolben auf Radern bestanden.

1. Dezember 1973 Benito und Giannola Nonino revolutionieren die Produktionsweise und die Prasentation des
Grappa in Italien und weltweit. Sie erfinden den ersten reinsortigen Grappa, den Monovitigno Nonino,

indem sie den Trester der Picolit Traube separat destillieren. 27. November 1984 Die Noninos bewirken

eine neue Wende. Sie destillieren die ganze Traube: es entsteht der Traubenbrand E. Die Genehmigung des
Ministeriums zur Produktion des Traubenbrands (D.M. 20.10.1984) wird auf ausdriicklichen Antrag der
Noninos erteilt.
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