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2023er Aurente Chardonnay di Torgiano DOC

DOC

Lungarotti

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Fasziniert durch Raffinesse und Tiefe

Leitaromen exotische Früchte & Kräuteraromen
Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal zu Fischgerichten und reifem Käse

Farbe WEISS

Alkohol 12,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Strohgelb mit goldenen Reflexen, komplexe Nase, feine Struktur, harmonisch und anhaltend im Abgang.

Der Aurente 2023 wird im Barrique vergoren und reift anschließend sechs Monate lang auf der feinen Hefe, die regelmäßig aufgerührt wird. Danach 
lagert er noch einige Jahre in der Flasche, bevor er in den Verkauf gelangt. Im Glas zeigt er eine leuchtende strohgelbe Farbe mit intensiven 
goldenen Reflexen. In der Nase entfaltet sich eine breite, komplexe Aromatik mit tropischen Früchten, Banane und Salbei, begleitet von zarten und 
ausgewogenen Nuancen gelber Blüten. Am Gaumen überzeugt er durch große Struktur, eine feine Weichheit sowie einen fruchtig-frischen Abgang 
mit anregender Säure. Ein Weißwein, der die stilistische Handschrift von Lungarotti mit Eleganz und Tiefe widerspiegelt.

Erzeuger Lungarotti

Wer Torgiano sagt meint Lungarotti, denn Torgiano ist die Region, die den Wein aus Umbrien berühmt 
gemacht hat. Dies ist die Leistung von Giorgio Lungarotti der in den 60iger Jahren die Kellerei 

Lungarotti gegründet hat. Heute wird das Weingut von den Schwestern Chiara Lungarotti und Teresa Severini 
geführt. Ihr Leitspruch ist, herausragend und für Innovationen offen zu sein. 

Rebsorten

0% Chardonnay

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata

"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete. 
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