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Grappa di Sperss, 45% Vol. Barolo, Holzfassgereift

Angelo Gaja

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ausdrucksstarke Tiefe & piemontesische Würze
Leitaromen Beeren, Tabak, Lakritz, Gewürznuancen
Speise oder 
Anlassempfehlung

Perfekt nach Trüffelgerichten & zu Hartkäse

Alkohol 45 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Charaktervoller Grappa aus Nebbiolo-Trestern mit Noten von Beeren, Tabak und Gewürzen – kraftvoll, warm und ideal für besondere 
Genussmomente.

Der Grappa di Sperss vom Weingut Gaja ist ein kraftvoller und zugleich tiefgründiger Tresterbrand, gewonnen aus den edlen Nebbiolo-Trestern des 
legendären Barolo-Weins „Sperss“. In traditioneller Handwerkskunst destilliert, offenbart dieser Grappa eine intensive Aromatik, die sich in 
vielschichtigen Nuancen von reifen dunklen Beeren, Tabak, Gewürzen und einem Hauch Lakritz ausdrückt. Am Gaumen zeigt er sich vollmundig, 
klar strukturiert und mit samtiger Wärme. Sein langer, aromatischer Nachhall macht ihn zum idealen Digestif für anspruchsvolle Genießer. Grappa di 
Sperss ist kein einfacher Abschluss – er ist ein Statement aus dem Herzen des Piemont. Ideal zu kräftigen Gerichten, gereiftem Käse oder als purer 
Meditationswein nach dem Essen.

Rebsorten

0% Nebbiolo
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