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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
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\ Grappa di Sito Moresco, 42%Vol Nebbiolo
\
Angelo Gaja
Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Piemont trifft internationale Eleganz
Leitaromen Beeren, Krauter, Kakao, florale Noten
GRAPPA
e Speise oder Ideal als Digestif oder zur Zigarre genieften
Anlassempfehlung
- Alkohol 42 % vol.
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Grappa di Sito Moresco: klar, elegant, wiirzig. Rote Beeren, Krauter & feine Kakao-Noten — ein harmonischer Digestif mit Tiefe & Finesse.

Der Grappa di Sito Moresco vom Weingut Gaja ist ein eleganter und zugleich charaktervoller Tresterbrand aus den edlen Trestern von Nebbiolo,
Merlot und Cabernet Sauvignon. Die Komposition spiegelt die Vielschichtigkeit des gleichnamigen Weins wider und verbindet piemontesische
Finesse mit internationaler Tiefe. In der Nase entfaltet sich ein feinwiirziges Aromenspiel aus roten Beeren, Krautern, Kakao und floralen Nuancen.
Am Gaumen prasentiert sich der Grappa klar, weich und harmonisch, mit zarter Warme und langem, fein strukturiertem Finale. Dieser elegante
Digestif ist perfekt flr besondere Momente — ob als stilvoller Abschluss eines MenUs oder als purer Genuss in ruhiger Atmosphare. Ein Grappa mit
Herkunft, Ausdruck und Balance.

Erzeuger Angelo Gaja
Gaja Grappa steht fiir die kompromisslose Qualitdtsphilosophie eines der beriihmtesten Namen ltaliens. Der Name Gaja ist
weltweit untrennbar mit Exzellenz, Herkunft und handwerklicher Prézision verbunden. Wahrend Angelo Gaja vor allem als
Visionar des
modernen Piemonts bekannt wurde und die internationale Wahrnehmung der Langhe nachhaltig gepragt hat, spiegelt sich
derselbe Qualitdtsanspruch auch in den Grappe des Hauses wider.
Aus ausgewahlten Trestern der eigenen Spitzenlagen entstehen Destillate von auRergewdhnlicher Finesse und Ausdruckskraft.
Im Mittelpunkt stehen die Reinheit der Aromen, die Charakteristik der verwendeten Rebsorten und die Herkunft der Rohstoffe.
Mit
groRer Sorgfalt und einem kompromisslosen Blick fiir Details entstehen Grappe, die Eleganz, Tiefe und Authentizitat vereinen.
Wie die berihmten Weine des Hauses verbinden auch die Grappe von Gaja Tradition und Innovation. Sie zeigen die
unverwechselbare Handschrift eines Familienunternehmens, das seit Generationen fiir hchste Qualitat steht und die
Besonderheiten des Piemon
ts in den Mittelpunkt stellt. Das Ergebnis sind charaktervolle Destillate mit feiner Struktur, groRer aromatischer Prazision und
langem Nachhall, die das Erbe von Gaja auf eindrucksvolle Weise fortfiihren.

Rebsorten
0% Nebbiolo
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