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Grappa di Rossj-Bass, 42% Vol. Chardonnay

Angelo Gaja

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Eleganz & Klarheit in Reinform

Leitaromen Pfirsich, Blüten, feine Mandeln
Speise oder 
Anlassempfehlung

Perfekt nach Fisch, Dessert oder pur genießen

Alkohol 42 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Feiner Grappa aus Chardonnay-Trestern mit Pfirsich-, Blüten- und Mandelnoten. Elegant, klar und ausgewogen – ideal als stilvoller Digestif.

Der Grappa di Rossj-Bass vom Weingut Gaja ist ein eleganter, klarer Tresterbrand aus Chardonnay-Trestern – ein seltener Grappa mit 
außergewöhnlicher Finesse. Die Trauben stammen aus den Lagen des berühmten Weißweins Rossj-Bass und werden nach der sanften Pressung 
sorgfältig destilliert. In der Nase zeigt sich ein fein duftendes Aromenspiel aus weißem Pfirsich, Zitrus, Blüten und einem Hauch Mandel. Am 
Gaumen weich, ausgewogen und angenehm warm, begleitet von subtilen Frucht- und Kräuternoten. Der Grappa di Rossj-Bass überzeugt durch 
Leichtigkeit, Präzision und Klarheit – ein Destillat für Liebhaber eleganter Stilistik. Ideal als feiner Digestif, zu hellem Dessert oder einfach pur – ein 
Genussmoment mit Charme und Charakter.

Rebsorten

0% Chardonnay
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