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2 354604
Grappa di Ca'Marcanda 45% vol Ca'Marcanda, Gaja

s

Ca'Marcanda di Gaja

| Bulletpoints Name Beschreibung
CA MARCANDA Emotionalisierung Kraftvoller Genuss mit toskanischer Seele
GRAPPA Leitaromen Beeren, Krauter, Schokolade, Holz
Speise oder Ideal nach dem Essen oder pur am Kamin

Anlassempfehlung

Alkohol 45 % vol.

Vielschichtiger Grappa aus Ca’Marcanda-Trestern mit Noten von Beeren, Krautern und Holz. Kraftvoll, elegant und lang im Abgang — toskanischer
Charakte

Der Grappa di Ca’Marcanda vom Weingut Gaja vereint toskanische Kraft mit piemontesischer Eleganz. Hergestellt aus den Trestern der Bordeaux-
Rebsorten Merlot, Cabernet Sauvignon und Cabernet Franc, zeigt dieser Grappa ein vielschichtiges Aromenspektrum. In der Nase entfalten sich
Noten von dunkler Schokolade, reifen Beeren, Rosmarin und edlen Holzern. Am Gaumen prasentiert er sich vollmundig, mit feiner Wirze und
harmonischer Warme. Der lange Nachhall unterstreicht seine handwerkliche Prazision und Herkunft. Ideal als kronender Abschluss eines festlichen
Dinners oder zum Meditieren am Kamin — ein Grappa, der Herkunft, Reife und Tiefe stilvoll vereint.

Erzeuger Ca'Marcanda di Gaja
In den 1990er Jahren beschloss die Familie Gaja, sich einer neuen Herausforderung und auch neuen
Rebsorten zu stellen. Angelo fand ein groRes Interesse daran, selbst zu erfahren wie sich Merlot und
Cabernet in der Nahe des Meeres entfalten und sucht lange nach dem dafiir passenden Ort. Das
anspruchsvolle Projekt wurde schliefllich 1996 auf den Weg gebracht, als Angela Gaja in Bolgheri (Alta
Maremma) ein wundervolles Stiick Land kaufte, auf dem sich das Weingut Ca'Marcanda heute befindet. Es bot
der Familie die einmalige Gelegenheit, ein Weingut auf unberiihrtem Land zu gestalten, angefangen mit der
Auswahl des Bodens bis hin zu den verschiedenen Weinsorten und schliellich zur Struktur des Weinkellers.
Die ersten Rebstocke wurden 1996 gepflanzt und der Bau des neuen, unterirdischen Weinkellers begann 1998
und setzte architektonische wie nachhaltige Maf3stabe.

Rebsorten
0% Cabernet Franc
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