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2025er Roero Arneis DOCG Piemont

DOCG

Casa Vinicola Bruno Giacosa

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Bruno Giacosas Weißwein-Klassiker
Ausbau Edelstahl

Geschmacksrichtung trocken

Leitaromen Akazienblüten, Pfirsich, Zitrone, feine Mineralität
Speise oder 
Anlassempfehlung

Ideal zu Fisch, Antipasti und mildem Käse

Farbe WEISS

Alkohol 13,5 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Ein frischer Arneis mit Aromen von Akazienblüten, Pfirsich und Zitrone. Feine Mineralität und lebendige Struktur. 5 Monate in Edelstahl gereift.
Der Roero Arneis von Bruno Giacosa stammt aus ausgewählten Weinbergen in Vezza d’Alba, Monteu Roero, Santo Stefano Roero, Canale und 
Montà d’Alba. Die 23 bis 34 Jahre alten Reben liefern einen Ertrag von 70 hl/ha. Nach der Handlese zwischen dem 24. und 28. September wurde 
der Wein 25 Tage in Edelstahltanks vergoren, ohne malolaktische Gärung. Anschließend reifte er 4 Monate in Edelstahl und 1 Monat in der Flasche. 
Im Glas zeigt er sich in hellem Strohgelb mit grünlichen Reflexen. Das Bouquet verbindet Aromen von Akazienblüten, Pfirsich und Zitrone. Am 
Gaumen ist er frisch, fruchtig und floral mit einer feinen Mineralität, die ihm Länge und Struktur verleiht. Der Alkoholgehalt liegt bei 13,5 % vol. und 
die Gesamtsäure bei 5,00 g/l.

Erzeuger Casa Vinicola Bruno Giacosa

Im Weinkeller von Bruno Giacosa herrschte bis zuletzt eine klare Hierarchie: Bruno ist der Boss. Er 

verkostete die Weine und entschied über Riserva oder weißes Label, er machte die Endabnahme, den letzten 
Schliff. Dabei begleiteten ihn seit vielen Jahren seine Tochter Bruna. Ihr feines Gespür für die 
Nebbiolo-Weine, seine große Achtung vor der Schule Brunos und ihr Respekt vor der Natur der Weinberge und 
der Reben, spiegelt sich in jedem der Weine wider. Im Januar 2018 hat Bruno uns für immer verlassen, die 
Weinwelt trauert und verneigt sich, aber Tochter Bruna ist eine sichere Garantie dafür, dass die Schule 
Brunos weitergegeben wird und der Welt erhalten bleibt. 

Rebsorten

100% Arneis

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita

"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitätswein bestimmter Anbaugebiete 
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitätsstufe über den DOC Weinen angesiedelt. 

Region Piemont

Das Anbaugebiet Piemont ist der Überbegriff für eine große Weinbauregion in Norditalien, die im Norden an 
die Schweiz und im Westen an Frankreich grenzt. 

Ausbau Anteil in % Ausbau Beschreibung Duration

0% Edelstahltank

Zutaten Trauben, Konservierungsstoffe und Antioxidantien: Kaliummetabisulfit (E 224), L-Ascorbinsäure (E 300)
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