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Comtesse Lafond Rosé Brut Appellation Champagne Contrélée
AOC
Comtesse Lafond

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Feine Beerenfrucht & zartes Mousseux voller Eleganz
Geschmacksrichtung brut
Leitaromen Himbeere, Erdbeere, Hefe & feine Mineralitat
Speise oder zu Fisch, asiatischer Kiiche & fruchtigen Desserts

Anlassempfehlung

Farbe ROSE

Alkohol 12,5 % vol.
Verschluss SEKTKORKEN
Enthélt: Sulfite

Finessenreicher Rosé-Champagner mit feinem Mousseux, Aromen roter Beeren, eleganter Struktur und schéner Lange — ideal zu Fischgerichten.

Der Comtesse Lafond Rosé Brut Champagne ist eine raffinierte Cuvée aus Pinot Noir und Chardonnay, vinifiziert im renommierten
Champagnerhaus Comtesse Lafond in Epernay — einem prachtvollen Schloss im Besitz von Baron de Ladoucette. Dieser Rosé-Champagner ist eine
Hommage an die Urahnin des Hauses und verkorpert alles, was groRe Champagner auszeichnet: Finesse, Eleganz und Ausdruckskraft. Bereits in
der Nase verfiihrt der Comtesse Lafond Rosé mit feinen Beerennoten, darunter Himbeere, Erdbeere und Heidelbeere, die subtil von Hefenoten und
feiner Wiirze untermalt werden. Das Mousseux ist elegant und seidig, der Gaumen wird von einer perfekten Balance aus Frische, Frucht und
Mineralitét getragen. Die lange, ziselierte Struktur und die saubere Aromatik verleihen dem Rosé einen fast aristokratischen Charakter. Dieser
Champagner lberzeugt sowohl als stilvoller Aperitif als auch als vielseitiger Speisenbegleiter. Ideal serviert bei 8-10 Grad Celsius entfaltet er sein
volles Potenzial zu feinen Fischgerichten, Meeresfriichten, asiatischer Kiiche oder fruchtig-nussigen Desserts. Seine Klasse macht ihn zum
perfekten Begleiter fir festliche Anlasse.

Land Frankreich
Frankreich gehort zu den bedeutendsten Weinanbaulandern der Erde. Bis heute
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich,
insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich
ist nach Italien der zweitgro3te Weinerzeuger der Welt. Der Anteil
Rot-/Roséwein betragt ca. 73%, Weiwein 27%.

Region Champagne
Ein Gesetz aus dem Jahr 1927 begrenzt das Anbaugebiet der Champagne auf etwa 30.000 Hektar in der
Hugellandschaft von Marne. 17 Gemeinden der Champagne sind als Grand Cru und 44 als Premier Cru
eingestuft. Die Champagne ist das kiihiste Weinbaugebiet Frankreichs und unterliegt dem gemagigten
Einfluss des atlantischen Klimas. Die Region ist bekannt flr ihre Kreidebdden.

Klassifikation Appellation d'Origine Contrélée
Entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete.
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Erzeuger Comtesse Lafond

Champagne Comtesse Lafond steht fir elegante Champagnerkunst mit historischer Tiefe und modernem Anspruch. Das Haus
gehdrt zur renommierten Familie de Ladoucette, die seit Generationen fir ihre Expertise im Weinbau bekannt ist. Mit Sitz im
Herzen der

Champagne verbindet Comtesse Lafond traditionelle Handwerkskunst mit einem klaren Fokus auf Prazision und Stil.

Die Cuvées entstehen aus ausgewahlten Trauben der besten Lagen, wobei Sorgfalt im Weinberg und Fingerspitzengefihl im
Keller den Charakter jedes Champagners pragen. Langere Reifezeiten auf der Hefe verleihen den Weinen Finesse, Komplexitat
und eine f

eine, anhaltende Perlage. Der Stil von Champagne Comtesse Lafond ist gepragt von Eleganz, Balance und Ausdruckskraft —
Champagner, die sowohl festliche Anlasse stilvoll begleiten als auch im gehobenen Genussmoment tiberzeugen. Eine Marke,
die franzosi

sche Lebensart und zeitlose Raffinesse im Glas erlebbar macht.

Rebsorten
40% Chardonnay
20% Pinot Meunier

Zutaten
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