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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

334001
Comtesse Lafond Brut AC Champagne
AOC
Comtesse Lafond

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Feinfruchtiger Champagner mit zarter Brioche[ /Note
Leitaromen Chardonnay, Pinot Noir & Meunier in Harmonie
Speise oder zu Meeresfriichten, Fisch & festlichen Momenten

Anlassempfehlung

Farbe WEISS
Alkohol 12,5 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Eleganter Comtesse Lafond Brut Champagner mit feiner Perlage, fruchtigem Bouquet und zarter Wiirze — perfekt als Aperitif oder zu Meeresfriichten

und Fi

Der Comtesse Lafond Brut AC Champagne ist ein begehrter klassischer Champagner, der Eleganz, Finesse und lebendige Frische vereint. Diese
Brut/Cuvée besteht aus den drei traditionellen Champagnerrebsorten: Chardonnay, Pinot Noir und Pinot Meunier, die zusammen ein harmonisches
und ausdrucksstarkes Profil ergeben. Im Glas zeigt der Comtesse Lafond Brut eine brillante goldgelbe Farbe mit sehr feiner Perlage, die dem
Champagner seine elegante Textur verleiht. Das Bouquet ist offen und feinfruchtig, gepragt von typischen Brioche [ INoten, subtiler Zitrusfrucht und
Nuancen von griinem Apfel sowie wei3en Bliten — Ausdruck der klassischen Assemblage und der sorgfaltigen Flaschengarung nach der méthode
champenoise. Am Gaumen liberzeugt dieser Champagner durch trockene Fruchtigkeit, herrliche Frische und Eleganz, gepaart mit zarter Wirze und
einer harmonischen Lange im Abgang. Er ist ein hervorragender Aperitif, passt zu Meeresfriichten, Austern, Sushi oder leichten Gefliigel(] und
Fischgerichten und begleitet festliche Anlédsse ebenso wie stilvolle Genuss[/Momente.

Land

Region

Klassifikation

Rebsorten

Zutaten

Frankreich

Frankreich gehort zu den bedeutendsten Weinanbaulandern der Erde. Bis heute
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich,
insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich

ist nach Italien der zweitgro3te Weinerzeuger der Welt. Der Anteil
Rot-/Roséwein betragt ca. 73%, Weiwein 27%.

Champagne

Ein Gesetz aus dem Jahr 1927 begrenzt das Anbaugebiet der Champagne auf etwa 30.000 Hektar in der
Hugellandschaft von Marne. 17 Gemeinden der Champagne sind als Grand Cru und 44 als Premier Cru
eingestuft. Die Champagne ist das kiihiste Weinbaugebiet Frankreichs und unterliegt dem gemagigten
Einfluss des atlantischen Klimas. Die Region ist bekannt flr ihre Kreidebdden.

Appellation d'Origine Contrélée

Entspricht einem Qualitadtswein bestimmter Anbaugebiete.

40% Chardonnay
20% Pinot Meunier
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