@%%/mfwyw®

WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

331221 2024
2024er Dolcetto d'Alba Falletto DOC Piemont
DOC
Falletto di Bruno Giacosa

Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung Tradition und Eleganz aus Serralunga
Leitaromen intensive Noten reifer roter Friichte
Speise oder Ideal zu Pasta, Antipasti und mildem Kase

Anlassempfehlung

Farbe ROT

Alkohol 13,5 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Rubinroter Dolcetto mit violetten Reflexen, reifer Frucht, strukturierter Fiille und harmonischem Abgang. Trinkreife: 2025-2032.

Der Dolcetto d'Alba Falletto 2024 stammt aus den Lagen Falletto di Serralunga und Lirano di Sinio, die nach Siidwesten und Westen ausgerichtet
sind. Nach der Garung und acht Tagen Maischestandzeit in Edelstahltanks wurde die malolaktische Garung vollstandig durchgefiihrt. Der Ausbau
erfolgte sechs Monate im Edelstahl und einen weiteren Monat in der Flasche, bevor der Wein im Marz 2025 abgefiillt wurde. Er zeigt ein intensives
Rubinrot mit violetten Reflexen. Das Bouquet ist kraftig und sortentypisch, gepragt von reifer roter Frucht. Am Gaumen wirkt er fruchtbetont,
strukturiert und harmonisch. Der optimale Trinkzeitraum reicht von 2025 bis 2032.

Region Piemont
Das Anbaugebiet Piemont ist der Uberbegriff fiir eine groRe Weinbauregion in Norditalien, die im Norden an
die Schweiz und im Westen an Frankreich grenzt.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata
"Denominazione di Origine Controllata" entspricht einem Qualitdtswein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Falletto di Bruno Giacosa
Der Weinberg Falletto befindet sich seit 1982 im Besitz Bruno Giacosas. Wer einmal in diesem Weinberg
gestanden und er lebt hat, wie die Trauben dort reifen und sie noch dort probiert hat, der versteht
erst, woher die hohe Qualitat der Trauben stammt. Die Selektion, der Griinschnitt, die Lese, alles wird
hier manuell durchgefiihrt, jeder Handgriff sitzt. Nachdem dieser so gewonnene Traubenmost die Garung und
Reifung im Weinkeller und auf der Flasche vollzogen hat, erhalten GeniefRer auf der ganzen Welt Weine, die
ihren Lebensweg gerade erst begonnen haben. Nino Consiglio hat sich daher entschieden, einen Weinkeller
unter sein Lager bauen zu lassen, der es ihm ermdglicht, diese kostbaren Weine fir Sie zu lagern und
unter perfekten Bedingungen reifen zu lassen. Sie kénnen nun in stark limitierter Menge aus diesen

erlesenen Weinschatzen auswahlen.

Rebsorten
100% Dolcetto

Zutaten Trauben, Konservierungsmittel und Antioxidationsmittel: KALIUMMETABISULFIT
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Nahrwertangaben/Durchschnittlicher Gehalt

Brennwert in kJ pro 100ml
Brennwert in kcal pro 100ml
Kohlenhydrate in g pro 100ml

31
76

4
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