
331201 A002

A002er Lambay Single Malt Batch 02 Reserve Cask Series 43%vol Triple distilled - 
Bourbon cask matured

Lambay

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Inselstil mit markanter Tiefe

Leitaromen Eiche, Kräuter, Pfeffer, Rauch
Speise oder 
Anlassempfehlung

für Tasting, Bar-Abend und Geschenk

Alkohol 43 % vol.

Enthält: mit Farbstoff

Verschluss NATURKORKE

Lambay Single Malt Batch 02: dreifach destilliert, aus 100 % gemälzter Gerste, in Bourbonfässern gereift und in Cognac Casks veredelt.
Der Lambay Single Malt Batch 02 Reserve Cask Series 43 % vol. verbindet irische Destillationskunst mit der Fasskompetenz von Camus. Der 
dreifach destillierte Single Malt aus 100 % gemälzter Gerste reift zunächst in Bourbonfässern und erhält anschließend ein Finish in ausgewählten 
Cognac Casks. Die Einflüsse von Inselklima, Meeresluft und Fassausbau prägen einen eigenständigen Stil mit Noten von Eiche, hellem Rauch, 
Kräutern und Tabak. Am Gaumen zeigt sich der Whiskey kraftvoll und strukturiert mit schwarzem Pfeffer, salinen Anklängen und feiner Würze. Der 
lange Nachhall verbindet Eiche, Kräuter und maritime Nuancen zu einem markanten Gesamteindruck.

Land Irland

Erzeuger Lambay

Lambay Irish Whiskey vereint irische Brennkunst mit französischer Fasskompetenz und maritimer Prägung. 
Die Whiskeys reifen auf der gleichnamigen Privatinsel vor der Küste Dublins, wo die salzhaltige 
Atlantikluft den Eaux-de-Vie eine unverwechselbare Frische und feine Mineralität verleiht. Alle 
Qualitäten û vom Blend bis zu seltenen Single Malts û werden in ausgewählten Bourbonfässern gelagert und 
anschließend in Cognac-Casks aus dem Hause Camus veredelt. Diese Kombination zweier Traditionen ist 
einzigartig in Irland und hebt Lambay deutlich von Wettbewerbern ab, die primär auf Sherry- oder 
Standard-Eiche setzen. Charakteristisch sind die Balance aus weicher Textur, fruchtbetonter Aromatik und 

subtiler saliner Note. Durch die Limitierung der Abfüllungen und die klare Herkunftssignatur gilt Lambay 
als Marke, die Authentizität, Handwerkskunst und Innovationskraft verbindet. 
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