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Etter Vieille Orange 40% vol Alte Orange Barrique

Etter Söhne AG Distillerie Zug

Alkohol 40 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Nur die Feinsten der aromatischen Blutorangen aus Sizilien werden bei Etter ausgewählt. Nachdem diese  nach einem aufwändigen, zeitintensiven 
Verfahren geschält wurden, gelangen die aromareichen Schalen und  Teile des saftigen Fruchtfleisches in die Edelstahltanks zur Vergärung. Nach 
erfolgter Destillation wird  das Herzstück zu einem Teil in 50-Liter-Korbflaschen und zum anderen Teil in 225-Liter-Eichenfässern  gelagert. Nach 
erfolgter Reifung von 18 - 24 Monaten läßt man die beiden Teile in einer Assemblage  zusammenfinden.  Farbe: goldbraun  Bouquet: frisch, 
aromareich, üppiger Duft nach Orangen  Geschmack: fruchtig und harmonisch, intensive, frische Zitrus- und feine Holznoten vereint  Als Digestif, 
der ein gelungenes Essen hervorragend abrundet aus einem tulpenförmigen Glas bei 15-20  Grad genießen.  Oder ganz anders:  Etter O`Tonic  
Zutaten: 20ml Etter Vieille Orange,Tonic Water. Garnitur: Orangenschnitz, Minze  Zubereitung: Vieille Orange auf Eis mit Tonic Water auffüllen. Mit 
einer Orangenscheibe und Minze  dekorieren. Kühl geniessen! 

Land Schweiz

Das Alpenland Schweiz ist mit ca. 15.000 ha ein kleines Weinland. Die 

Weinbaugebiete sind über das ganze Land verteilt und liegen in den 
klimatisch geeigneten Gebieten, teilweise bis in Höhen von 1200m Seehöhe. 
Schweizer Weine werden zum Grossteil in der Schweiz selbst getrunken, 

lediglich 1-2% der erzeugten Menge wird exportiert. Hauptrebsorte ist 

Chasselas mit einem Anteil von 36% an der Gesamtrebfläche, gefolgt von 
Pinot Noir mit 31%. 

Erzeuger Etter Söhne AG Distillerie Zug
ETTER - unser Feuer brennt seit über 150 Jahren Bei wenigen Unternehmen ist Qualität so eng mit dem Namen 
verbunden wie bei Etter. Seit Gründung des Familien-Unternehmens im Jahre 1870 beherrscht dieser Anspruch 
das gesamte Tun und Wirken. Erst wenn alle Ansprüche erfüllt und alle Qualitätskontrollen in der 
hauseigenen Manufaktur durchlaufen sind, erhält das Produkt sein Gütesiegel. Schlicht und einfach einen 
Namen: Etter. Dank Ihnen folgen wir unserer Berufung bereits in vierter Generation mit Herzblut und 

Engagement. Mit grossem Stolz blicken wir als unabhängiges Familien-Unternehmen glücklich auf über 150 
Jahre gelebte Tradition zurück. Der Familienname ETTER steht für Qualität - heute und in Zukunft. 
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