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Etter Williams Schweizer Williams Birne, 42% Vol. 0,1l

Etter Söhne AG Distillerie Zug

Alkohol 42 % vol.

Verschluss SCHRAUBVER

Zum Brennen eignen sich die "Williams Christ" Birnen vom rechten Rhône-Ufers des Schweizer Kanton Wallis  am besten. Etter bezieht diese seit 
vielen Jahren von denselben Produzenten. Sie garantieren die  exzellente, vollreife Qualität, welche man benötigt um solch ein unglaublich 
charaktervolles und  frisches Williamsbirnen-Aroma zu erhalten. Die Früchte werden täglich unmittelbar nach dem Pflücken vom  Wallis nach Zug 
gebracht und nach strenger Selektion eingemeischt. Nach acht bis zehn Wochen der erfolgt  dann die Destillation, in der mit viel Erfahrung und 
Gefühl das Herzstück gewonnen wird. Während mehreren  Monaten reift dann das Beste vom Guten, bis sich die verschiedenen Aromen 
miteinander harmonisch  verbunden haben.  Verkostung: Farbe: rein, kristallen  Bouquet: sanft, aromareich, erfrischend und fruchtig  Geschmack: 
ausgewogen, vollaromatisch, typisch, mit langem beeindruckend fruchtigem Finale.  Ein idealer Digestif, der ein gediegenes Essen durch seine 
Eleganz und grandiose Geschmacksharmonie  hervorragend abrundet. Versuchen Sie ihn auch einmal als Apéro. Kosten Sie diesen vollmundigen  
Birnenbrand aus einem tulpenförmigen Glas, damit sich das Bouquet schön entfaltet und die Aromen  konzentriert zum Vorschein kommen. 

Land Schweiz

Das Alpenland Schweiz ist mit ca. 15.000 ha ein kleines Weinland. Die 

Weinbaugebiete sind über das ganze Land verteilt und liegen in den 
klimatisch geeigneten Gebieten, teilweise bis in Höhen von 1200m Seehöhe. 
Schweizer Weine werden zum Grossteil in der Schweiz selbst getrunken, 

lediglich 1-2% der erzeugten Menge wird exportiert. Hauptrebsorte ist 

Chasselas mit einem Anteil von 36% an der Gesamtrebfläche, gefolgt von 
Pinot Noir mit 31%. 

Erzeuger Etter Söhne AG Distillerie Zug
ETTER - unser Feuer brennt seit über 150 Jahren Bei wenigen Unternehmen ist Qualität so eng mit dem Namen 
verbunden wie bei Etter. Seit Gründung des Familien-Unternehmens im Jahre 1870 beherrscht dieser Anspruch 
das gesamte Tun und Wirken. Erst wenn alle Ansprüche erfüllt und alle Qualitätskontrollen in der 
hauseigenen Manufaktur durchlaufen sind, erhält das Produkt sein Gütesiegel. Schlicht und einfach einen 
Namen: Etter. Dank Ihnen folgen wir unserer Berufung bereits in vierter Generation mit Herzblut und 

Engagement. Mit grossem Stolz blicken wir als unabhängiges Familien-Unternehmen glücklich auf über 150 
Jahre gelebte Tradition zurück. Der Familienname ETTER steht für Qualität - heute und in Zukunft. 

Bewertung Bewerter Bemerkung

1 Medaille Internationaler Spirituosen 
Wettbewerb ISW

Gold 2024
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