
302141 

Cognac Âge du Fruit 41% Vol. Karaffe in der Holzkiste, mind. 10 J. Fassreife

Cognac Léopold Gourmel

Alkohol 41 % vol.

Helles Gold. Delikate herbe Noten treffen auf frische Mandel, ein insgesamt reifer und aromatischer  Eindruck. Cremig-üppig bedeckt er den 
Gaumen, breitet sich im ganzen Mundbereich aus, langanhaltend mit  intensiven Noten von Trocken- sowie Zitrusfrüchten. Der Âge de Fruit zeigt 
eine große Reife und ist gut  strukturiert. Eine hintergründige Kraft verleiht ihm eine Länge und Fülle. Reich an natürlichem Ausdruck  und 
wunderbar eindrucksvoll.  Perfekt nach großartigen Weißweinen, nach hellem Fleisch oder Edelfischen. Begleitet ebenfalls  wunderbar die 
skandinavische und asiatische Küche 

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Erzeuger Cognac Léopold Gourmel
Das Cognac-Haus Leopold Gourmel, gegründet von Olivier Blanc und Patrice Piveteau, steht für 
traditionelle Destillation und Reifung. Seit über 30 Jahren bewahrt es die Handwerkskunst, um 
unverwechselbare Cognacs aus den besten Trauben der Fins Bois-Region zu kreieren. Ohne Zusatzstoffe und 

künstliche Färbung reifen die Cognacs in sorgfältig ausgewählten Eichenfässern, was zu einem eleganten 
und komplexen Aromaprofil führt. Der Kellermeister setzt auf traditionelle Techniken, um harmonische 
Aromen zu entwickeln. Die Cognacs von Leopold Gourmel spiegeln Qualität, Authentizität und Leidenschaft 
wider und werden weltweit von Kennern geschätzt. 
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