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Bulletpoints Name Beschreibung
Emotionalisierung DOCG-Glanz fir Balkon & besondere Momente
Leitaromen Apfel, Pfirsich, Bliten, Tropenfrucht
Speise oder zu Aperitif, Antipasti & Meeresfriichten

Anlassempfehlung

Farbe WEISS
Alkohol 11,5 % vol.
Verschluss SEKTKORKEN
Enthélt: Sulfite

Valdobbiadene Prosecco Superiore Extra Dry DOCG von Borgo Molino aus Glera: Strohgelb, feine Perlage, Apfel & Pfirsich, florale Noten

Der Prosecco Superiore Extra Dry Vino Spumante Valdobbiadene DOCG von Borgo Molino steht fiir die steilen Higel von Valdobbiadene und den
prazisen Stil der Rebsorte Glera. Im Glas zeigt er brillantes Strohgelb mit zarten griinlichen Reflexen und eine feine, anhaltende Perlage. Das
Bouquet wirkt klar fruchtig mit floralen Nuancen, dazu Apfel und Pfirsich im Zusammenspiel mit einem Hauch tropischer Frucht. Am Gaumen
prasentiert er sich saftig und klar, mit feinem Schmelz, ausgewogener Struktur und langem Nachhall. Die sorgfaltige Pressung ausgewabhlter Glera-
Trauben und eine langsame zweite Garung im Drucktank bewahren Duft und Finesse. Serviert bei 6 bis 8 Grad Celsius passt dieser Valdobbiadene
Extra Dry als Aperitif, zu leichten Happchen und zu frischer Kiiche.

Erzeuger Borgo Molino Vigne & Vini
Inmitten der malerischen Hiigeln der Marca Trevigiana hat das Weingut Borgo Molino schon seit 1922 seine
Heimat in der kleinen Ortschaft Roncadelle. Die Familie Nardin zeichnet sich vor allen durch viel
Erfahrung und Leidenschaft fiir den Wein und fir die Prosecco-Traube aus. Mit seinen beiden S6hnen Paolo
und Pietro hat nun die dritte Generation das Ruder des Familienbetriebes (ibernommen. Paolo, Onologe und
verantwortlich fiir die Produktion, wird bei der Weinbereitung von Andrea Artico, einem der gefragtesten
Onologen des Veneto, unterstiitzt. Die unterschiedlichen Bodenbeschaffenheiten und das auRergewshnliche
Klima in den Higeln um Ormelle ermdéglicht die Herstellung von Perl- und Schaumweinen von besonderer
Eleganz und Finesse.

Rebsorten
100% Glera

Zutaten Trauben, Filldosage, Saccharose, Versanddosage, Konservierungsstoffe (Sulfite), Stabilisatoren (E353), unter
Schutzatmosphare abgefiillt.

Stand 10.04.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.
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