SppETRA

Moderner Grenache mit roter Frucht, Krautern und Frische. Saftig, leicht und perfekt leicht gekiihlt zu mediterranen Gerichten.

Dieser moderne Grenache zeigt eindrucksvoll, wie zeitgemaR mediterraner Rotwein interpretiert werden kann. Seine helle, brillante rubinrote Farbe
mit hibiskusfarbenen Reflexen tauscht iber seine aromatische Tiefe hinweg. In der Nase entfalten sich klare Noten von Kirsche, Himbeere und
Granatapfel, begleitet von Blutorange, stiten Gewirzen und weilRem Pfeffer. Mediterrane Krauter wie Thymian, Rosmarin und Lorbeer verleihen
zusatzliche Komplexitat. Am Gaumen weich und saftig, mit bemerkenswerter Leichtigkeit, feiner Struktur und sehr niedrigem Tannin. Der runde,
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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT
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Bulletpoints Name

Emotionalisierung
Geschmacksrichtung
Leitaromen

Speise oder
Anlassempfehlung

Farbe ROT

Alkohol 13 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

IGT
Petra

Beschreibung

Mediterraner Rotwein neu gedacht
trocken

Kirsche, Himbeere, Granatapfel
Perfekt zu Fisch & mediterraner Kiiche

fruchtbetonte Abgang macht ihn zu einem vielseitigen Speisenbegleiter.

Klassifikation

Indicazione Geografica Tipica

Entspricht einem Landwein bestimmter Anbaugebiete.

Die drei Kreise im Logo Petras stehen fir Himmel, Erde und Mensch. Ein einfaches Zeichen, dass das
Zusammenspiel dieser drei so wichtigen Faktoren fiir hochwertige Weine auf den Punkt bringt. Vittorio
Moretti und seine Tochter Francesca leben dieses Zusammenspiel bis hin zur Perfektion. Um die besten
Lagen fir lhre Rebsorten zu wahlen; holten Sie den Lagenspezialisten Professor Attilio Scienza, der die

Bdden untersuchte und die Eigenschaften den Rebsorten zuordnete. Dies geschah unter Berlcksichtigung des
Klimas, das in der Maremma, so nah am Meer, von einer heilRen Sonne und erfrischenden Winden ausgezeichnet

wird. Vater und Tochter engagierten einen Architekten, der ihnen ein Weingut, eine Kellerei entwarf, die
ihnen die Mdglichkeit gibt, ihre Weine mit minimalistisch maschinellen Eingriffen zu keltern und zu
vinifizieren. Der Aufbau der Kellerei basiert auf dem Prinzip der Gravitation- es sind kaum Maschinen

notwendig, um Trauben, Most und Wein zu bewegen. Dies erledigt die Erdanziehung auf schonendste Weise.

Erzeuger Petra
Rebsorten
100%
Ausbau Anteil in %
100%
Zutaten

Trauben, Konservierungsstoffe und Antioxidationsmittel: Sulfite, Stabilisatoren: Kaliumpolyaspartat, Gummi arabicum; unter

Grenache

Ausbau Beschreibung
Beton
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