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WEINE UND SPEZIALITATEN DIESER WELT

241617 2017
2017er Tenuta Nuova Brunello Di Montalcino DOCG Toskana
DOCG
Casanova di Neri

Farbe ROT

Alkohol 15 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Spontane Vergarung und ein 30-monatiger Ausbau in Holzfassern lassen diesen Sangiovese einzigartig werden! Der 2018-er Tenuta Nuova
Brunello di Montalcino zeigt sich in einem jungen Rubinrot. In der Nase zeigen sich Aromen von reifen roten Friichten, sowie leicht balsamische
Anklange. Am Gaumen Uberaus komplex strukturiert, mit Kraft, Eleganz und einem Hauch von Salzigkeit, was sich ebenfalls in seinem langen
Abgang widerspiegelt. Dieser Wein passt besonders gut zu saftigen Rindfleischeintdpfen, Rindsfilet mit Triffel, Wildschwein und Steaks.

Klassifikation Denominazione di Origine Controllata e Garantita
"Denominazione di Origine Controllata e Garantita" entspricht einem Qualitatswein bestimmter Anbaugebiete
mit besonderer Auszeichnung. Sie sind in der Qualitatsstufe tiber den DOC Weinen angesiedelt.

Erzeuger Casanova di Neri
Giovanni Neris ganze Leidenschaft galt dem Terroir Montalcinos. Er erkannte friih dessen grof3es
Potenzial und griindete dort 1971 mit einer groRen Vision sein Weingut Casanova di Neri. Seit 1991 fuhrt
sein Sohn Giacomo das Weingut mit der gleichen Philosophie weiter. Uber viele Jahre hinweg konnte er
Stiick fiir Stick die besten Weinberge Montalcinos erwerben, und so blickt die Familie heute auf stolze 70
Hektar des gesuchtesten Terroirs dieser einmaligen Region. Die besondere Qualitat dieser Béden, die
Geradlinigkeit im Weinberg und die unglaubliche Sorgfalt bei der Pflege der Reben sowie im Keller bringen
einzigartige Weine mit groRem Charakter und eigenstandigem Stil hervor, die nie der Mode gefolgt sind. So
einzigartig wie die Stilistik dieser Brunelli sind auch die Auszeichnungen, die Giacomo fiir seine Weine
Jahr fir Jahr erhalt. Kein Wein hat je so viele 100 Punkte der renommiertesten Weinkritiker bekommen wie
sein Ikonen-Wein Cerretalto.

Bewertung Bewerter Bemerkung
98 Punkte Falstaff

Zutaten

Stand 24.03.26. Druckfehler vorbehalten. Jahrgangsénderungen vorbehalten.
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