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2024er Tavel Rosé AC Tavel

Domaine E. Guigal

Bulletpoints Name Beschreibung

Emotionalisierung Ausdrucksvoll, kräftig, typisch Tavel-Rosé
Leitaromen Reife Erdbeere, Kirsche, Banane, Würze
Speise oder 
Anlassempfehlung

zu Ratatouille & Lachs-Frischkäsewrap

Farbe ROSÉ
Alkohol 14 % vol.

Verschluss NATURKORKE

Enthält: Sulfite

Kräftiger Rosé aus Tavel: Himbeerrosa, reife Erdbeeren, Kirsche, feine Würze und mineralische Frische. Kraftvoll, trocken, ideal zu würzigen 
Speisen.

Der Tavel Rosé 2024 von E. Guigal ist ein Rosé mit beeindruckendem Charakter und Ausdruckskraft. Im Glas leuchtet er in intensivem 
Himbeerrosa. Die Nase wird von einem frischen, fruchtigen Bouquet umschmeichelt: Reife Erdbeeren, saftige Kirschen und ein Hauch Banane 
entfalten sich auf elegante Weise. Am Gaumen zeigt sich der Rosé trocken, kraftvoll und feinwürzig mit zart mineralischen Akzenten. Seine 
harmonische Struktur und der ausgewogene Körper machen ihn zu einem echten Genuss – pur oder als Speisebegleiter. Die Appellation Tavel gilt 
als „Grand Cru“ der Roséweine – kein anderer Rosé der Rhône vereint so viel Tiefe, Finesse und Länge. Servieren Sie diesen Wein bei 14–16 Grad 
Celsius leicht gekühlt, ideal zu würzigen Pastagerichten, Ratatouille, Wildgeflügel, gereiftem Käse oder als Aperitif mit geräuchertem Lachs im 
Frischkäse-Wrap. Ein ausdrucksstarker Rosé mit Substanz, der beweist, wie komplex Roséwein sein kann.

Land Frankreich

Frankreich gehört zu den bedeutendsten Weinanbauländern der Erde. Bis heute 
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich, 

insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich 

ist nach Italien der zweitgrößte Weinerzeuger der Welt. Der Anteil 
Rot-/Roséwein beträgt ca. 73%, Weißwein 27%. 

Erzeuger Domaine E. Guigal

"Guigal ist einer der besten Winzer der Welt!" Über den bescheidenen Marcel Guigal aus Ampuis im Rhônetal 
werden die überschwänglichsten Lobeshymnen gesungen. "Wine Spectator", "The Wine Advocate" oder 
"WeinWisser" sind sich einig: Marcel Guigal ("Man of the Year 2006" des "Decanter"), unterstützt von 
seinem Sohn Philippe, ist ein begnadetes Ausnahmetalent. Vom süffigen Alltagswein bis zum Spitzenwein 
setzt das Weingut an der Rhône seit Jahren Maßstäbe. Das bedeutende französische Weinhandelshaus und 
Weingut E. Guigal hat seinen Hauptsitz im Château dAmpuis, einem aufwendig renovierten 
Renaissance-Schloss aus dem 16. Jahrhundert. Das Unternehmen wurde im Jahre 1946 von Étienne Guigal 
gegründet. Sein Sohn Marcel Guigal übernahm im Jahre 1961 die Leitung. Marcel gilt als einer der Pioniere 
der Region, der bedeutend zur Qualitäts-Verbesserung der Rhône-Weine beitrug.Neben seinen Lagenweinen 
gilt Marcel Guigals besonderes Augenmerk den Alltagsweinen wie dem Côtes du Rhône Rouge. Jahr für Jahr in 
großer Stückzahl erzeugt, steht dieser Wein beispielhaft für das konsequente Qualitätsstreben im Hause 
Guigal. 

Rebsorten

60% Grenache

15% Cinsault

10% Clairette 
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Zutaten Trauben, Antioxidantien(L-Ascorbinsäure), Konservierungsstoffe (SULFITE) 
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