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Chateau Le Gardera

" CHATEAU
LE GARDER

Farbe ROT

Alkohol 13,5 % vol.
Verschluss NATURKORKE
Enthélt: Sulfite

Der klassische Bordeaux erstrahlt in einem kraftigen Rubinrot. Im Glas verstromt der Wein perfekt konspirierende Aromen von reifen Beeren,
Cassis und Pflaumen. Am Gaumen zeigen sich zusatzlich feine Nuancen von Schokolade, Kaffee und geschmeidiger Frucht. Begleitet wird dieser
Bilderbuch-Bordeaux von reifen, runden Tanninen. Bei 16 Grad Celsius servieren. Der Bordeaux passt optimal zu Aufschnitt, Teigwaren,
gebratenem Gefligel, Kalbsschnitzel, geschmortem Wild und reifem Kase. Wir empfehlen, diesen Wein bis 2027 zu trinken.

Land Frankreich
Frankreich gehort zu den bedeutendsten Weinanbauldndern der Erde. Bis heute
orientieren sich die meisten internationalen Standards an Frankreich,
insbesondere an Bordeaux, Burgund und der Champagne. Frankreich
ist nach Italien der zweitgréf3te Weinerzeuger der Welt. Der Anteil
Rot-/Roséwein betragt ca. 73%, Weilwein 27%.

Region Bordeaux
Die tuber 100.000 Hektar grofie Rebflache von Bordeaux in Siidwestfrankreich bringt eine reizvolle Vielfalt
von unterschiedlichen Weinen hervor. Neben den hochgepriesenen roten Gewachsen geniel3en auch die
Weilweine einen guten Ruf.

Klassifikation Appellation d'Origine Controlée
Entspricht einem Qualitdtswein bestimmter Anbaugebiete.

Erzeuger Chateau Le Gardera
Das Chateau Le Gardera liegt 30 km sldlich von der Stadt Bordeaux in Langorian. 18 Hektar Rebflache
gedeihen hier, von der Sonne verwohnt, auf den sich vom Fluss Garonne neigenden Hangen. Die Merlottrauben
und Cabernet Sauvignon gedeihen hier hervorragend. Vor der Fillung ruht der Wein noch rund ein Jahr ein
edlen Barriques aus Eichenholz.
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